
＃人と自然にやさしいワイン ＃飲む人も造る人も幸せに 　

Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

1 華やか リーベック ヴィオニエ 24 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ ヴィオニエ
白辛口

SC
6

オーク樽を使用しないフレッシュ＆フルーティ、ふくよかで程良いボディを備え、素直で

ピュアな風味豊かなワイン。サラダ、ヴァーニャカウダー、シーフードマリネ、ホタテ、鶏

肉料理、アジア系料理などに。

1,600

2
ANAﾌｧｰｽﾄｸﾗ

ｽﾗｳﾝｼﾞ採用
アタラクシア ソーヴィニョンブラン 23 ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝﾌﾞﾗﾝ 白辛口 6

ステンレスタンクで発酵し、熟成。活き活きとした豊かな酸、太く厚みのあるボディ、

凝縮した果実味と強いミネラル感、エレガント。アタラクシアらしいテロワールを感じる

ワイン。

3,500

3 プラッター5星
コンスタンシア

グレン
ツー 23

コンスタンシ

ア

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝﾌﾞﾗ

ﾝ、ｾﾐﾖﾝ
白辛口 6

50％のブドウは全房でプレス。全て600mlの樽で発酵、そのまま7ヵ月熟成。一部

新樽使用。美しく豊かな酸、凝縮し深みのある果実味、ミネラル、程良くしっかりした

ボディ、ほんのりとクリーミー。

4,400

4
オールドヴァイン

プロジェクト
ラスカリオン

33 1/3RPM

シュナンブラン
23 ウェリントン シュナンブラン

白辛口

SC
6

ウェリントン地区 1979年-1983年植樹の古木を使用。ソフトプレスし、フリーラン

ジュース（一番搾り）のみ使用。ステンレスタンクで発酵、熟成。フレッシュで豊かな

酸、柔らかなボディ、なめらか。

2,000

5
透明感

樽無し
レヌッツァ シュナンブラン 24 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ シュナンブラン 白辛口 6

イタリア人が造る南アフリカワイン。コンクリートエッグとステンレスタンクを50％ずつ使

用し、そのまま13か月熟成。豊かなミネラルと宝石のようなナチュラルで美しいシュナ

ンブランを実現。

4,800

6
樽無し

ｼｭﾅﾝのお手本
ラーツ

オリジナル

シュナンブラン
23

ステレンボ

シュ
シュナンブラン

白辛口

SC
6

ティムアトキン格付南アフリカ1級生産者。樽を使用しないシュナンブランとしては、南

アフリカ最高峰の1本。古木由来の厚みのあるしっかりしたボディと豊かなミネラルが

特徴的。

3,500

7
無農薬栽培

ドライな味
ジュリアンスカール

ボーンオブファイヤー

シュナンブラン
24 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ シュナンブラン 白辛口 6

300Lのオーク樽とステンレスタンクで自然発酵＆熟成12ヵ月。フレッシュ、トロピカ

ルフルーツの風味、ミネラルとボディ、乾いた大地由来のドライな味わい。
3,300

8
2024VTが

プラッター5星

デイビッド＆

ナディア
アリスタルゴス 23 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ

ｼｭﾅﾝﾌﾞﾗﾝ、ｳﾞｨｵ

ﾆｴ、ｾﾐﾖﾝ、ﾙｰｻﾝ

ﾇ他

白辛口 6

スワートランドの様々な古木のブドウをブレンド。古い300㍑のフレンチバレルで熟

成。ミネラル、ふくよかで程良い厚みとボディ。様々な品種の特徴が複雑に調和して

いるのが魅力。

6,000

9
フレッシュな

蜂蜜感
ステレンラスト シャルドネ 25

ステレン

ボシュ
シャルドネ

白辛口

SC
6

ほとんどはステンレスタンクで発酵、一部は3年目と4年目のフレンチオークで発酵。と

もに自然発酵。フレッシュな酸、ジューシーでリッチ、なめらかでやや濃厚な味わい。ミ

ネラルもしっかり。

2,300

10

ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ

樽無し。ピュアな

果実感

ロングリッジ
コンクリート＆クレイ

シャルドネ
23

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/ﾍ

ﾙﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
シャルドネ

白辛口

SC
6

フレッシュでナチュラルな酸、豊かなミネラルと程良い骨格、ドライで透明感のある美

しさを持つクラシックなスタイル。オーク樽で化粧せず、美しくピュアに表現した。
5,000

11 再入荷 ブルースジャック リザーブ・シャルドネ 24
ﾌﾞﾘｰﾄﾞ

ｸﾙｰﾌ
シャルドネ

白辛口

SC
6

フレッシュ＆フルーティ、程良い骨格とふくよかなボリューム感。一部フレンチオークで

発酵、熟成させた部分が、ワインに深みと骨格、複雑さを与えている。
2,700

まもなく24VTに移行

SC：スクリューキャップ　　★TA：ティムアトキンMW評価。プラッター：南アフリカで最も権威のあるワイン評価本。

㈱マスダ南アフリカワイン試飲会リスト（2026年3月4＆5日） southafricawine.jp SNS：「南アフリカワインの魅力」

Memo

まもなく25VTに移行
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

12 プラッター5星 ポールクルーバー
エステート

シャルドネ
22 エルギン シャルドネ 白辛口 6

1987年ー2016年に植樹。畑の標高は280～350ｍ。フレンチオークに入れて自

然発酵、熟成。フレッシュで豊かな酸、ミネラル、程よく濃厚でクリーミー。
3,800

13
フレッシュ

チェリー
リーベック ピノタージュ・ロゼ 25 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ ピノタージュ

ロゼ辛口

SC
6

爽やかな酸味が心地良く、ドライでフレッシュ＆フルーティなワイン。サラダ、サーモン、

イクラ、卵料理、和食、中華、アジア料理など。
1,700

14
フレッシュ

ラズベリー

レインボーズ

エンド
ロゼ 24

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/

ﾊﾞﾝﾌｯｸ

ｶﾍﾞﾙﾈF、ｶﾍﾞﾙﾈ

S、ﾒﾙﾛ他

ロゼ辛口

SC
6

フリーランジュース使用。鮮やかな色合い。 軽やかでフルーティー。フィニッシュは爽や

かで、活き活きとした酸味が気持ちいい。
2,300

15

主役の

カベルネフラン使

用

ゾルフリート カベルネフラン・ロゼ 24
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/

ﾊﾞﾝﾌｯｸ
カベルネフラン

ロゼ辛口

SC
6

気持ちの良いフレッシュな酸、爽やかな清涼感の中に、赤い果実の風味と、ほんのり

と細やかな渋みが心地良く、ゾルフリートの美しく高品質なカベルネフランを楽しむこと

ができる。

3,500

16 新VT クローヌ ボレアリス・ブリュット 24
ウェスタン

ケープ

ｼｬﾙﾄﾞﾈ、ﾋﾟﾉﾉ

ﾜｰﾙ

泡白

辛口
6

涼しい夜間と早朝に収穫。フリーラン・ジュース（1トンあたりで約500リットル）のみ

使用。瓶内2次発酵、熟成18ヵ月。フレッシュで持続性のある綺麗な泡。南アフリ

カで最も売れているスパークリング。

3,100

17
ピノノワール

100％
オートカブリエール

ピエールジョーダン

ベル・ロゼ・カップクラシック
NV

ウェスタン

ケープ
ピノノワール

泡ﾛｾﾞ

辛口
6

瓶内2次発酵。フレッシュで心地良い酸、綺麗な泡のムース、赤系果実の豊かな

風味、フィニッシュはドライでエレガント。
3,200

18 優しい甘味 ステレンラスト ロゼ・スプマンテ NV
ステレン

ボシュ
ｼｭﾅﾝﾌﾞﾗﾝ他

泡ﾛｾﾞ

やや辛口
6

全房で優しくプレス。ステンレスタンクで発酵し、3ヶ月熟成。シャルマ方式でタンク内

二次発酵。フレッシュで優しい酸、フルーティで柔らかな泡。優しい甘味が心地良く、

ワイン初心者でも飲みやすい。

2,800

19
2024VT

プラッター5星
ポールクルーバー

エステート

ピノノワール
23 エルギン ピノノワール 赤フル 6

畑の標高は280-400ｍ。植樹は1989年ー2015年。豊かな酸、フルーティで渋

みは細やかでボディもしっかり。美しく綺麗でシルキーなタッチ。
3,900

20
ピュア

透明感
レヌッツァ ピノノワール 23

ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ

ﾘｯｼﾞ
ピノノワール 赤フル 6

イタリア人が造る南アフリカワイン。発酵後、フレンチオークで15ヶ月熟成。フレッシュ

な酸と滑らかな口あたり。冷涼地区で育った完熟果実の美しくピュアな味わい、エレ

ガンスが表現されている。

6,000

21 ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ ロングリッジ スキャベンガ 22
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/ﾍ

ﾙﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ

ﾋﾟﾉﾉﾜｰﾙ、ｻﾝ

ｿｰ、ﾋﾟﾉﾀｰｼﾞｭ

赤

ﾐﾃﾞｨｱﾑ
6

スキャベンガは、南アフリカではギャングの意味。ラベルのエドワード（元ギャング

のリーダー）の貧困地区の子供達の健全な成長の為の活動を応援（1本約

55円）するワイン。

4,600

22 フルーティ リーベック ピノタージュ 23 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ ピノタージュ

赤

ﾐﾃﾞｨｱﾑ

SC

6

フレンチオークの古樽で熟成。活き活きとした赤系果実の豊かな風味。フルーティで

細やかな渋みを持ち、口あたりは、なめらかでスムーズ。様々な肉料理、アジア系、

スパイス料理など。

1,600

23 再入荷 ブルースジャック リザーブ・ピノタージュ 23
ﾌﾞﾘｰﾄﾞ

ｸﾙｰﾌ
ピノタージュ

赤フル

SC
6

柔らかくなめらかな酸、フルーティで豊かな果実味。心地良い渋みに程良くしっかりし

たボディ。なめらかな口あたりで果実由来の優しい甘味も感じる。程良いスパイスの

風味もあり。

2,700

24
ピュア

ドライ
ドルニエ ピノタージュ 23 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ ピノタージュ 赤フル 6

スワートランド産のブッシュヴァインを使用してから人気上昇中。フレンチオークで16カ

月熟成（新樽10％）。充実した味わいの中に美しいフレッシュさがあり、柔らかい

タンニンが滑らかな口あたりが心地良い。

2,900

まもなく24VTに移行

まもなく23VTに移行

Memo
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

25
無農薬栽培

ドライな味
ジュリアンスカール

ボーンオブファイヤー

シラー
21 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ シラー 赤フル 6

300Lのオーク樽で熟成12ヵ月。フレッシュ＆フルーティなピュアな果実の風味が豊

かで、なめらかシルキーな口あたり。
3,300

26 再入荷 グレネリー
グラスコレクション

カベルネフラン
21

ステレン

ボシュ
カベルネフラン 赤フル 12

無農薬栽培。渋みはソフトでなめらか。繊細でまろやかな味わい。シルクのような滑

らかな渋み。クラシックでエレガント。山椒、ワサビ、アジア系スパイスなどにも良く合

う。

2,400

27 やや濃厚 リーベック カベルネソーヴィニョン 24 ｽﾜｰﾄﾗﾝﾄﾞ
ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮ

ﾝ

赤フル

SC
6

フレンチオークの古樽で熟成。活き活きとした黒系果実の豊かな風味。フルーティで

しっかりとした渋みを持ち、口あたりは、なめらかでスムーズ。長い余韻。
1,600

28 プラッター5星
レインボーズ

エンド
カベルネソーヴィニョン 23

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/

ﾊﾞﾝﾌｯｸ
ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ 赤フル 6

高地冷涼地区の為、3月末から4月1週目の遅い収穫。発酵後、フレンチオークで

12か月熟成。熟したダークフルーツの風味、フレッシュな酸、細やかでしっかりした渋

みとボディ。

3,900

29 NEW ヴィラフォンテ
シリアスリー

オールドダート
22

ステレンボ

シュ

ｶﾍﾞﾙﾈF、ﾒﾙﾛ、

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾌﾟﾁV
赤フル 6

オーク樽で8ヶ月熟成後ブレンド。更に8ヶ月間オーク樽で熟成させてから瓶詰め。ま

だ若く力強い印象で、しっかりとした構造を持ちながらも、フレッシュな赤系果実が豊

かに広がり、タンニンは柔らかい。

4,800

30
プラッター5星/

最優秀ワイン

コンスタンシア

グレン
ファイブ 22 コンスタンシア

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾒﾙﾛ、ｶ

ﾍﾞﾙﾈﾌﾗﾝ、ﾌﾟﾁV
赤フル 6

自然発酵。フレンチオーク（新樽100%）で24ヶ月熟成。豊かな酸とミネラル、凝

縮しリッチな果実味、太くしっかりしたボディ。渋みはしっかり。クール＆タイトなボディ。

クラシックでエレガント。

7,500

31
2023VT

プラッター5星
ミヤルスト ルビコン 22

ステレンボ

シュ

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾒﾙﾛ、

ｶﾍﾞﾙﾈF、ﾌﾟﾁV
赤フル 6

8ヶ月間樽熟成後にブレンド、更に10ヶ月間樽で熟成後瓶詰め。新鮮な黒系果

実の風味、丸みのあるタンニンとオーク、そして爽やかな酸味が特徴。メルロが特に

秀逸で全体のバランスを良くしている。

8,000

32

メイさん100歳

記念ラベル。ﾌﾟ

ﾗｯﾀｰ5星

グレネリー レディメイ 20
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/ｼ

ﾓﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾒﾙﾛ、ｶ

ﾍﾞﾙﾈﾌﾗﾝ、ﾌﾟﾁV
赤フル 6

自然発酵。フレンチオーク（新樽100%）で24ヶ月熟成。豊かな酸とミネラル、凝

縮しリッチな果実味、太くしっかりしたボディ。渋みはしっかり。果実のパワーとタイトな

ボディ。クラシックでエレガント。

7,200

33

爽やか

100％ストレー

ト果汁

シードル

ポールクルーバー

クルーバー＆ジャック

340ml

4本パックｘ6個

アルコール4.5％

NV エルギン ｸﾞﾗﾆｰｽﾐｽ他

果実酒

泡

やや辛口

24

ポールクルーバーとブルースジャックのコラボ商品。【ストーリー】ブルースジャックの家で

代々伝わるシードルのレシピでポールクルーバーのリンゴ100％使用。100％フレッ

シュ果汁（濃縮果汁不使用）。100％手摘み。low sugar、less calories。

「フレッシュなリンゴの味そのままに」味わえる辛口。

800

Memo

ボルドーブレンドの3種飲み

比べ。コンスタンシアグレン

は、クール＆タイトなボディ。

ミヤルストはフェミニンで柔ら

かく、グレネリーは力強くしっ

かりした渋みとボディ＆エレ

ガントな男性的なタイプ。
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

34 豊かな酸
チャールズラング＆サ

ンズ
ソーヴィニョンブラン NV

ウェスタンケー

プ

ソーヴィニョン

ブラン

白辛口

SC
6

大西洋の冷涼な風を受けるソーヴィニョンブランの銘醸地、ダーバンビルとダーリンの

ブドウを使用。豊かな酸、フレッシュ、フルーティ、クリスピーで活き活きしている。★ワ

インマグ90点。

35 存在感
チャールズラング＆サ

ンズ
シャルドネ NV

ウェスタンケー

プ
シャルドネ

白辛口

SC
6

ダーバンビル、アグターパール、リーベックカステルの冷涼地と温かい地区のブドウをブ

レンド。フレッシュな酸と程良い重み、ミネラルと長い余韻。★ワインマグ89点。

36 なめらか
チャールズラング＆サ

ンズ
ピノタージュ 23

ウェスタンケー

プ
ピノタージュ 赤ミディ 6

ステレンボシュとダーバンビルの温暖な地区と冷涼地のブドウをブレンド。フレッシュ、フ

ルーティ、なめらかでスムーズ。★ワインマグ93点＆トップ6ピノタージュ選出。

37 シルキー
チャールズラング＆サ

ンズ
メルロ 24

ウェスタンケー

プ
メルロ 赤フル 6

ステレンボシュとサマーセットウェストのメルロの銘醸地のブドウをブレンド。フレッシュ、

フルーティ、細やかな渋みでシルキーなタッチ。ドライなフィニッシュ。★ファインワインア

ワードで88点。

38 存在感
チャールズラング＆サ

ンズ
レッドブレンド 23

ステレンボ

シュ

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾙﾋﾞｰｶ

ﾍﾞﾙﾈ、ｶﾘﾆｬﾝ、ｼ

ﾗｰｽﾞ

赤フル 6

このシリーズのフラグシップ的な存在。ステレンボシュの豊かな果実味は濃厚でリッ

チ、しっかりした重みもある。★ワインマグ90点＆レッドブレンド部門でベストバリュー

受賞。

39 ナイス！ スタテイン
バベキ

ブランドブラン
NV スタテイン シャルドネ 泡白辛口 6

リンゴ、レモンなどの香り。心地良い酸に活き活きとした持続性のある泡が最後まで

続く。デリケートでほんのりとクリーミーなニュアンスも感じる。生ガキ、寿司、ローストチ

キン、レモンタルトなどに。

40 ミネラル スタテイン シュナンブラン 25 スタテイン シュナンブラン 白辛口 6

白桃、トロピカルフルーツなどの香り。フレッシュな酸と豊かなミネラル、厚みのあるボ

ディ。優しくほんのりとクリーミーで果実の甘味も感じる。アフターはドライで長い余韻。

★26年プラッター：「隠れた宝石」評価。

41 厚み スタテイン シャルドネ 25 スタテイン シャルドネ 白辛口 6
樽使用なし。リンゴや柑橘類、桃や洋ナシなどの香り。フレッシュな酸と豊かなミネラ

ル、厚みのあるボディ。長い余韻。★26年プラッター：「隠れた宝石」評価。

42 果実感 スタテイン ピノタージュ 23 スタテイン ピノタージュ 赤フル 6
豊かな果実感のあるフルーティなピノタージュ。ほんのりとスパイスや甘みも感じる。程

良い骨格と和らなタッチで滑らか、ジューシーな長い余韻。一部オーク樽使用。

Memo

■■■　以下、新　商　品　（5-6月頃入荷予定：入荷時期により価格は変わることがございます。）■■■

■新ブランド/チャールズラング＆サンズ：チャールズの長いワイン業界での経験を生かし、西ケープ州各地の最良のブドウをブレンド。ソフト＆スムーズ、フルーティでバランスの良いクラシカルなスタイル。

■新ブランド/スタテイン：設立1714年。8世代続く生産者。ウースターとヴィラーズドープの間にあるWOスタテイン小地区。内陸の寒暖差から来る果実感、ミネラル、ボディを特徴とするテロワール。
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

43 爽やか オートカブリエール
トランキル

スパークル
NV

ウェスタンケー

プ
ピノノワール

ロゼ泡

辛口
6

瓶内2次発酵で3ヶ月熟成。明るく活き活きとしたストロベリーやトロピカルフルーツの

香り。フレッシュでクリスピーな酸、クリーンでジューシー、軽やか。タコス、サーモン、サ

ラダや軽いパスタなどに。

44 フレッシュ オートカブリエール ピノノワール・ロゼ 25
ウェスタンケー

プ
ピノノワール

ロゼ

辛口
6

全房で発酵。フレッシュ＆ピュアなテイストでエレガント、優しい味。ドライなフィニッ

シュ。寿司、サーモン、エビ、いくら、魚料理、シーザーサラダなどに。

45 樽あり ラステンバーグ
ワイルドファーメント

ソーヴィニョンブラン
24

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/ｼ

ﾓﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

ソーヴィニョン

ブラン

白辛口

SC
6

フレンチオークで自然発酵、6か月熟成。リッチでなめらか、丸みを帯びている。熟成

ポテンシャル：5-10年。★デカンターWWA：95点、金賞。プラッター4.5星。

46 エレガント ラステンバーグ メルロ 24
ステレン

ボシュ
メルロ 赤フル 6

除梗、全房のブドウを発酵、フレンチオークで15ヵ月熟成。スムーズで滑らか、細や

かで綺麗な渋みでエレガント。熟成ポテンシャル：ヴィンテージ＋8-10年。

47
オールドヴァイン

プロジェクト
ラステンバーグ

オールドヴァイン

マスカットオブアレキサンドリア

375ml

21
カリッツ

ドープ

ﾏｽｶｯﾄｵﾌﾞｱﾚｷｻﾝ

ﾄﾞﾘｱ

酒精強化

白甘口
6

1932年植樹、オールドヴァインプロジェクト。残糖180g/L。フレッシュでなめらか、

パイナップル、ライチ、ジャスミン、スパイスの香り。熟成ポテンシャル：20-30年。★

ワインマグ93点。プラッター4.5星。

■オートカブリエール：フランシュック地区。シャルドネ、ピノノワール、スパークリングを専門に生産している。

■ラステンバーグ：南アフリカ、ステレンボシュを代表する伝統的な名門ワイナリー。クラシックなスタイル。

Memo
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