
ポールクルーバー/Paul Cluver

「エレガンス、バランス、テロワールを表現すること」

ティムアトキンMW南アフリカワイン格付2015－2020年、2022年に1級生産者。

■テロワール：

ポールクルーバーのあるエルギン地区は、海の近くにあり（＝冷涼）、周りは山に囲まれ（高い標高）、湿った冷たい海

風が山に当たることで雲が出来やすく（＝冷涼）、これらの要因により、ワイン産地の中で最も平均気温が低い。冷涼

な気候により、ブドウの酸をしっかりキープしながら、長い生育期間により香りや風味が豊かなブドウが育つ。従ってポール

クルーバーは、冷涼地区エルギンらしい酸味と果実味、エレガンスを持つ南アフリカで最も人気のあるブランドに成長

した。

■サスティナブルな活動（次世代/未来の為に）：

・環境：約2000haの広大な敷地の内、約60％がユネスコの世界自然遺産に指定されている為、

環境保全活動にも熱心に取り組んでいる。

・畑：環境再生型農業による活きた土壌造り、水の管理

・セラー：リサイクル、ソーラーパワー利用

・教育：学校支援（1957年、22名の生徒→1300人の生徒に）。教育費無償、1日2回の給食提供。

■日本との取引：

日本とは、1999年からのお付き合いで今年が26年目になる。

ジュリアンスカール/Julien Schaal

「フランス人が手掛ける南アフリカの冷涼気候＆オーガニックのワイン」

■ストーリー：フランス・アルザス地方のグランクリュー生産者。

2003年、南アフリカワインとの旅はハマナスから始まった。私は南アフリカの冷涼地区のワインに魅了され、1年後、ヘメル

＝アン＝アード・ヴァレーのゴードン・ニュートン・ジョンソンと提携し、共通のビジョンと大胆な精神に突き動かされた。貯め

たお金でブドウと樽に投資し、最初のワインを造った。

2005年、私たちの最初のヴィンテージはシャルドネとシラーでした。情熱によって旅の始まりでした。

2013年には、妻のソフィーがこの冒険に加わり、私たちのビジョンに新鮮なエネルギーと献身をもたらしたことで、この夢は

共有の取り組みとなった。

■冷涼地区のシャルドネとピノノワール

ピュアでエレガントな2つのシャルドネと２つのピノノワール。

■スワートランドのオーガニックワイン（奥さんのソフィー・プロデュース）

乾燥地区スワートランドのシュナンブランとシラー。

ポールクルーバー＆ジュリアンスカール来日記念
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＃人と自然にやさしいワイン ＃飲む人も造る人も幸せに 　

Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

1

2024デカン

ターSB部門

世界2位

ポールクルーバー

Paul Cluver

ソーヴィニョンブラン

Sauvignon Blanc
24 エルギン

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝﾌﾞﾗ

ﾝ、ｾﾐﾖﾝ

白辛口

SC
6

標高280-450ｍ。爽やかなソーヴィニョンブランと少し厚みのあるセミヨン

をブレンド。★2024デカンターワールドワインアワードのソーヴィニョンブラン

部門で南アフリカ1位、世界で2位。

2,800

2
フレッシュ

柑橘系

ポールクルーバー

Paul Cluver

ヴィレッジ・シャルドネ

Village Chardonnay
23 エルギン シャルドネ

白辛口

SC
6

樹齢5～35年。畑の標高は320～385ｍ。メインは2500Lの大型樽、

一部古樽で、一部はステンレスタンクで発酵。7カ月熟成。シャープな酸、

ミネラル、柑橘類の風味。★TA93点＆ベストバリュー白ワイン。

2,800

3

南アフリカ・ベ

スト白＆ベス

トCH

ポールクルーバー

Paul Cluver

エステート・シャルドネ

Estate Chardonnay
22 エルギン シャルドネ 白辛口 6

自然発酵。新樽33％、他は2年目、3年目、4年目の樽を使用。9か月

熟成。フレッシュで豊かな酸、しっかりしたボディ。★2020VT:トロフィ・ワイ

ンショー（南ア）ベスト・シャルドネ＆白ワイン受賞。

3,700

4 世界一
ポールクルーバー

Paul Cluver

セブンフラッグス・シャルドネ

Seven Flags

Chardonnay

22 エルギン シャルドネ 白辛口 6

植樹は1987年（エルギンでも最も古い）-2018年。標高は280-350

ｍ。★2016VT：デカンターワールドワインアワードでプラチナ＆Best in

Show。

8,500

5 軽快ピノ
ポールクルーバー

Paul Cluver

ヴィレッジ・ピノノワール

Village Pinot Noir
23 エルギン ピノノワール 赤ミディ 6

樹齢：5-24年。畑は標高280-400ｍ。発酵後はフレンチオークとステ

ンレスタンクに移して熟成。フレッシュでフルーティ、綺麗で優しい口あたり。

冷やして飲んでも美味しい。

2,800

6 しっかりピノ
ポールクルーバー

Paul Cluver

エステート・ピノノワール

Estate Pinot Noir
23 エルギン ピノノワール 赤フル 6

畑の標高は280-400ｍ。樹齢は5ー32年。フレンチオークで12か月熟

成。フレッシュで豊かな酸と果実味。ボディは比較的しっかりしている。時

間の経過とともに土やキノコの風味が出てくる。

3,700

7 クラシック
ポールクルーバー

Paul Cluver

セブンフラッグス・ピノノワー

ル Seven Flags Pinot

Noir

21 エルギン ピノノワール 赤フル 6
畑の標高は280-400ｍ。樹齢6-25年。その中で最も良質の畑のブド

ウを更に収量を抑えて収穫。フレンチオークで11カ月熟成。
8,500

8
至極の

貴腐ワイン

ポールクルーバー

Paul Cluver

ノーブルレイトハーベスト

Noble Late Harvest

375ml

21 エルギン リースリング
白

極甘口
6

植樹は古い物が1987年植樹、若い物が2006年植樹。標高は300-

400ｍ。貴腐ブドウのベストな粒のみをセレクト。オーク樽の使用は無し。

フレッシュな酸とハチミツのような上品で濃厚な甘味。

4,500

9
爽やか

シードル

ポールクルーバー

Paul Cluver

クルーバー＆ジャック

Cluver & Jack

340ml

4本パックｘ6個

アルコール4.5％

NV エルギン ｸﾞﾗﾆｰｽﾐｽ他

果実酒

泡

やや辛口

24

ポールクルーバーとブルースジャックのコラボ商品。【ストーリー】ブルース

ジャックの家で代々伝わるシードルのレシピでポールクルーバーのリンゴ

100％使用。100％フレッシュ果汁（濃縮果汁不使用）。100％手

摘み。low sugar、less calories。「フレッシュなリンゴの味そのままに」

味わえる辛口。

800

6月出荷

6月出荷

6月出荷

SNS：「南アフリカワインの魅力」

6月出荷

SC：スクリューキャップ　　★TA：ティムアトキンMW評価。プラッター：南アフリカで最も権威のあるワイン評価本。

southafricawine.jp㈱マスダ南アフリカワイン試飲会リスト（2025年5月）

6月出荷

7月下旬入

荷。要予

約。
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

10 オーガニック
ジュリアンスカール

Julien Schaal

ボーンオブファイヤー

シュナンブラン

Born of Fire

Chenin Blanc

22
ケープ

コースト
シュナンブラン 白辛口 6

オーク樽とステンレスタンクで自然発酵＆熟成12ヵ月。フレッシュで活き活

きとした酸、フルーティで、なめらかな質感と骨格。豊富なミネラル。
3,300

11 爽やか系
ジュリアンスカール

Julien Schaal

マウンテンヴィンヤーズ

シャルドネ　Mountain

Vineyard Chardonnay

23 エルギン シャルドネ
白辛口

SC
6

涼しい時間に手摘みで収穫。ソフトプレス後、オーク樽で発酵、熟成10ヵ

月。フレッシュで柔らかな酸、程良い果実感と、ふくよかなボディ。
3,100

12 濃厚系
ジュリアンスカール

Julien Schaal

エヴィデンス

シャルドネ

Evidence Chardonnay

23 エルギン シャルドネ 白辛口 6

エルギンで最も樹齢の古いポールクルーバー社の北向きのやや暖かい斜

面の畑から、凝縮感があり、酸のしっかりしたブドウを購入。300Ｌのオー

ク樽で発酵、熟成12ヵ月。フレッシュな酸と濃厚な果実感。

4,300

13
ピュア

フルーティ

ジュリアンスカール

Julien Schaal

マウンテンヴィンヤーズ

ピノノワール

Mountain Vinyard

Pinot Noir

23
ウォーカーベ

イ
ピノノワール

赤ミディ

SC
6

一部全房発酵、フレンチオーク樽で熟成（新樽25％）。優しくフルー

ティな果実の風味がチャーミングででピュアな味わい。★プラッター（南

ア）2025年最優秀ピノノワール。

3,300

14 NEW
ジュリアンスカール

Julien Schaal

インフルエンス

ピノノワール

Influence Pinot Noir

23 ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ ピノノワール 赤フル 6

フレッシュで心地良い酸、ナチュラルでピュアな果実味と程良い骨格の調

和のとれた良いバランス。絹のように滑らかな渋みが優しく、このワイン全体

をチャーミングなものにしている。

5,000

15 オーガニック
ジュリアンスカール

Julien Schaal

ボーンオブファイヤー

シラー Born of Fire

Syrah

21
ケープコース

ト
シラー 赤フル 6

自然発酵の後、300Lのオーク樽で熟成12ヵ月。フレッシュで活き活きと

した酸、しっかり感じる渋みボディ、果実味はやや濃厚で肉厚、なめらかシ

ルキーな口あたり。

3,300

24VTは

3200円

出荷は

24VT
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

16
レモン系

夏推し
オートカブリエール

ピエールジョーダン

カップクラシック

ブリュット

NV
ウェスタン

ケープ

ｼｬﾙﾄﾞﾈ、ﾋﾟﾉﾉ

ﾜｰﾙ

泡白

辛口
6

瓶内2次発酵後12～15か月熟成。スッキリとフレッシュな酸、細やかで

繊細な泡は比較的力強い。青りんごやレモンなどの果実やミネラルの風

味。爽やかで夏推し。

2,900

17 箱入 オートカブリエール
ピエールジョーダン

ブランドブラン
19 ﾌﾗﾝｼｭｯｸ

ｼｬﾙﾄﾞﾈ、ﾋﾟﾉﾉ

ﾜｰﾙ

泡白

辛口
6

フレンチオークで発酵、8ヶ月熟成後、2次発酵用の酵母を入れて瓶詰し

60ヶ月発酵＆熟成。細やかでエレガントな泡、ソフトで複雑、安定した

落ち着きがあり、程良く濃厚でコクのある味わい。

5,000

18
「ベル」＝

「美しい」
オートカブリエール

ピエールジョーダン

ベル・ロゼ・カップクラシック
NV

ウェスタン

ケープ
ピノノワール

泡ロゼ

辛口
6

100％ピノノワール。フレッシュで心地良い酸、綺麗な泡のムース、赤系

果実の豊かな風味、フィニッシュはドライでエレガント。フルーティで、ピノ・ノ

ワールのエレガントな色と風味が引き出されている。

3,200

19 NEW ステレンラスト ロゼ・スプマンテ NV コースタル

ｼｭﾅﾝﾌﾞﾗﾝ、ﾏｽ

ｶｯﾄｵﾌﾞｱﾚｷｻﾝ

ﾄﾞﾘｱ他

泡ロゼや

や辛口
6

フレッシュで優しい酸、フルーティで柔らかな泡。優しい甘味が心地良く、ワ

イン初心者でも飲みやすい。春から夏の季節に気持ち良く、中華料理や

スパイシーなお料理にもお薦め。

2,800

20 爽快 ブルースジャック ソーヴィニヨンブラン 23
ウェスタン

ケープ

ソーヴィニョン

ブラン

白辛口

SC
6

ドリンクビジネス：4年連続「世界で最も称賛されるワインブランド50」にラ

ンクイン。フレッシュな酸と爽快感、柑橘類やジューシーな白桃やパッション

フルーツの風味。

2,000

21 爽快 ブルースジャック
ソーヴィニヨンブラン・

ブラッシュ
24

ウェスタン

ケープ

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝﾌﾞﾗ

ﾝ、ｼﾗｰｽﾞ

白辛口

SC
6

ドリンクビジネス：4年連続「世界で最も称賛されるワインブランド50」にラ

ンクイン。3％のシラーズをブレンド。フレッシュ、透明感、心地よいスパイ

ス。

2,000

22 塩味 ハッシャー
ノーティカス

ソーヴィニヨンブラン
23

ｱｯﾊﾟｰﾍﾒﾗﾝ

ｱｰﾄﾞ

ソーヴィニョン

ブラン
白辛口 6

海の近くの冷涼地区。発酵後は30％は中古のフレンチオークで、その他

はコンクリート・エッグ・タンクで５か月熟成。やや強めのミネラル、塩味、程

良い骨格、やや濃厚なクリーミーさも。

3,500

23

オーガニック

ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ

旨味系

ロングリッジ
ドリフォンティン

ソーヴィニョンブラン
23

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ・

ﾍﾙﾀﾞｰﾊﾞｰ

ｸﾞ

ソーヴィニョン

ブラン
白辛口 6

自然発酵後、フレンチオークで10ヶ月熟成。豊かな酸味と果実味。ミネラ

ルも。なめらかでふくよか。ブドウの旨みが感じられる柔らかいフルーティなワ

イン。

3,900

24

オーガニック

ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ

ミネラル

ライナカ リザーブ・ホワイト 22
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ・

ﾎﾟｶﾄﾞﾗｲ

ソーヴィニョン

ブラン
白辛口 6

全房でプレス。フレンチオークで自然発酵、12か月熟成。豊かな酸、凝

縮した濃厚な果実味とミネラル、しっかりしたボディ。口あたりは、なめらか

で、ほんのりクリーミー。

6,500

25

南ｱﾌﾘｶBest

白ﾌﾞﾚﾝﾄﾞ＠

ﾃﾞｶﾝﾀｰ

コンスタンシア

グレン
ツー 22

コンスタンシ

ア

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝﾌﾞﾗ

ﾝ、ｾﾐﾖﾝ
白辛口 6

ベストなブロックのブドウを使用。大樽で発酵、そのまま7ヵ月熟成。美しく

豊かな酸味、凝縮し深みのある果実味、ミネラル、程良くしっかりしたボ

ディ、ほんのりとクリーミーでエレガントなワイン。

4,000

26
子供の教育

応援ワイン
ドルニエ ココアヒル・シュナンブラン 23

ウェスタン

ケープ
シュナンブラン 白辛口 6

輸入1本あたり50円を南アフリカの子供の教育支援団体に寄付してい

る。ステレンボシュとスワートランドの畑のブドウをブレンド。トロピカルフルー

ツの風味、複雑、しっかりボディ。

2,000

6月再入荷
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Note 生産者 商品名 V 産地WO 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売価格

27
オーガニック

ﾋﾞｵﾃﾞｨﾅﾐ
ロングリッジ シュナンブラン 23

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ・

ﾍﾙﾀﾞｰﾊﾞｰ

ｸﾞ

シュナンブラン 白辛口 6
自然発酵。11ヶ月熟成（新樽と中古樽）。フルーティで優しくふくよかな

ボディ、なめらかな味わい。
2,900

28 アンフォラ
キャサリン

マーシャル
シュナンブラン・アンフォラ 22

ウェスタン

ケープ
シュナンブラン 白辛口 6

アンフォラの壷で自然発酵。発酵後は、メインはアンフォラで一部は大きな

オークカスクで9ヶ月熟成。フレッシュな酸、ピュアでフルーティ、優しい口当

たり。なめらかで複雑味もあり、ややふくよかな厚みもある。

5,700

29
ミネラル

骨格しっかり
アタラクシア シャルドネ 23 ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ シャルドネ 白辛口 6

発酵前にしっかり空気に触れさせ、フレンチオークで発酵＆熟成10ヶ月。

ミネラル分が豊かでしっかりした酸味、骨格のハッキリしたボディ、凝縮した

果実味で力強さもある。クラシックなスタイル。

6,800

30
厚み

ミネラル

ブーケンハーツ

クルーフ

カップマリティム

シャルドネ
22 ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ シャルドネ 白辛口 6

自然発酵。14ヶ月熟成。フレッシュで柔らかな酸、やや太く厚みのある骨

格とボディ、ふくよかさを持ち、ミネラルを感じる。
8,600

31
綺麗

ミネラル系
サワーヴァイン チ・リースリング 24 ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ リースリング

白やや

辛口
6

「Chi」とは、「生命力」を表し、アフリカでは「雨の神様」も意味している。

自然発酵、熟成。豊かな酸、ワインは優しく、ピュアで透明感があり、綺

麗。ミネラル豊富でエレガント。

4,000

32 骨格しっかり
キャサリン

マーシャル

ピノノワール

クレイソイルズ
23 エルギン ピノノワール 赤フル 6

発酵後フレンチオークで12カ月熟成。豊かな酸、しっかりした骨格。フレッ

シュで、きれいなシルキーななめらかさと細やかな渋み。ピュアでチャーミング

なブドウの味わいで美しくエレガント。

6,000

33
ピュア

フルーティ
ハッシャー

アーネスト

ピノノワール
22

ｱｯﾊﾟｰﾍﾒﾗﾝ

ｱｰﾄﾞ
ピノノワール 赤フル 6

228Lのフレンチオークで11ヵ月熟成。フルーツのピュアのテイストに塩味も

感じる。シルキーななめらかさ。このエリアらしい冷涼感を感じ、美しくエレガ

ントにまとまっている。

7,500

34 果実系 サワーヴァイン ノム・ピノノワール 23
オーバー

バーグ
ピノノワール 赤フル 6

「ノム」とは、アフリカ系コーサ語で「標高」を意味し、またアフリカ人の伝説

の「農業の神様」も意味している。畑は標高700mの高地。自然発酵、

フレンチオークで熟成。ピュアで透明感があり美しい。

8,400

35
ピュア

フルーティ
Bヴィントナーズ ローンウルフ・サンソー 23

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/

ﾎﾟｶﾄﾞﾗｲ
サンソー

赤

ﾌﾙﾎﾞﾃﾞｨ
6

1953年植樹の古木のサンソー。古いニュートラルなフレンチオークで12ヵ

月熟成。フレッシュな酸、豊かで凝縮した果実感はピュアでフルーティ。細

やかで洗練された渋み。ピノノワールのよう。

5,800

36 NEW ステレンラスト
バスケットチルド

サンソー
22 ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ サンソー 赤フル 6

全房でバスケットプレスを利用して優しく搾汁することで非常にアロマティッ

クで最もピュアな果汁を得ることができる。自然発酵後、古樽で1年間熟

成。フレッシュな酸とシルキーなタッチ。★プラッター4.5星。
5,000

37
やさしく

なめらか
アタラクシア セレニティ 20

ケープ

コースト

ﾋﾟﾉﾉﾜｰﾙ/ｻﾝ

ｿｰ/ﾋﾟﾉﾀｰｼﾞｭ
赤ミディ 6

優しくささやくようなスタイルのワイン。発酵後は品種ごとに225Lのフレンチ

オークで11ヵ月熟成しブレンド。優しく心地良い酸、なめらかでチャーミング

な果実味とミネラル。 洗練された渋みでエレガント。

5,100
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38
美しく

シルキー
ドルニエ ピノタージュ 22

スワートラン

ド
ピノタージュ 赤フル 6

スワートランド産のブッシュヴァインのブドウを使用。フレンチオークで16カ月

熟成（新樽10％）。豊かな果実味と美しいフレッシュさがあり、柔らかい

タンニンが心地よい。

2,900

39
ピノタージュの

名門
カノンコップ

カデット

ピノタージュ
22 ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ ピノタージュ 赤フル 6

オープンタンクで発酵。中古のフレンチオークで14ヶ月熟成。なめらかで心

地良い酸、凝縮した果実味、程良くしっかりしたボディ。細やかで上品な

渋み。エレガントなスタイル。フィニッシュはドライで余韻も長い。

3,100

40
子供の教育

応援ワイン
ドルニエ ココアヒル・ルビーレッド 21

ウェスタン

ケープ

ﾒﾙﾛ、ｼﾗｰｽﾞ、ｶ

ﾍﾞﾙﾈS他
赤フル 6

輸入1本あたり50円を南アフリカの子供の教育支援団体に寄付してい

る。凝縮した濃厚な果実味でしっかりとした味わい。
2,200

41
右岸系

ブレンド

コンスタンシア

グレン
スリー 21

コンスタンシ

ア

ﾒﾙﾛ、ｶﾍﾞﾙﾈF、

ｶﾍﾞﾙﾈS
赤フル 6

それぞれの品種ごとに発酵、フレンチオークで熟成。美しく豊かな酸、凝縮

した果実味、柔らかさと程良いボディを兼ね備え、渋みは細やかでなめら

か、リッチでなめらか。

4,200

42
冷涼地区の

ｴﾚｶﾞﾝﾄ・ﾌﾗﾝ
ハッシャー

シリエル

カベルネフラン
22

ｱｯﾊﾟｰﾍﾒﾗﾝ

ｱｰﾄﾞ
カベルネフラン 赤フル 6

228Lのフレンチオークで11ヵ月熟成。冷涼地区で育ったことが分かる酸と

繊細さ、美しさを持つカベルネフラン。きめ細やかな渋み、なめらかなタッ

チ。

6,900

43
右岸系

ブレンド

キャサリン

マーシャル
ピーターズヴィジョン 21 エルギン

ﾒﾙﾛ、ｶﾍﾞﾙﾈﾌﾗ

ﾝ
赤フル 6

バスケットプレス。フレンチオークで16ヵ月熟成。豊かな酸味。渋みは細や

か、しなやかで洗練されている。ボディは程よくしっかりした骨格を持ち、な

めらかで美しく上品。

6,500

44 人気上昇中 ゾルフリート カベルネソーヴィニョン 21
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ/

ﾊﾞﾝﾌｯｸ

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨ

ﾆｮﾝ、ﾌﾟﾁｳﾞｪﾙ

ﾄﾞ

赤フル 6

標高300－500ｍの冷涼地区。フレンチオークで熟成22ヵ月。なめらか

で美しく、引き締まったボディ。デリケートな繊細さとエレガンスを持ったス

マートでスタイリッシュなワイン。

4,300

45

IWSC赤ﾌﾞﾚ

ﾝﾄﾞ部門で世

界一

コンスタンシア

グレン
ファイブ 22

コンスタンシ

ア

ｶﾍﾞﾙﾈS、ﾒﾙ

ﾛ、ｶﾍﾞﾙﾈF他
赤フル 6

それぞれの品種ごとに発酵、フレンチオークで19ヵ月熟成。豊かな酸としっ

かりした骨格。リッチでなめらか、渋みはしっかりと感じられるが、細やかで

洗練されている。綺麗かつエレガント。

7,500

46
徳島産無添加

ドライフルーツ
果物日和 ミックス

大松町、佐那

河内村、阿波

町

1 下記4種がミックスされていて大変お買い得なパックです。 700

47
徳島産無添加

ドライフルーツ
果物日和 いちご 大松町 ゆめのか 1

農薬を使わず電子技法栽培で育てたこだわりの苺です。果皮がやや硬い

為傷みにくく、完熟に近い状態で収穫。糖度、酸味も程よい食味。
1,000

48
徳島産無添加

ドライフルーツ
果物日和 みかん

佐那河内

村
1

爽やかな甘味を口いっぱいに味わう事ができ、村の豊かな土、美しい空気

や水で丹精込めて作られた自慢のみかんです。
1,000

49
徳島産無添加

ドライフルーツ
果物日和 キウイ

佐那河内

村
1

酸味が少なく糖度が高いので甘く感じられます。一個食べると2日に必要

な摂取量が補えてしまうほどビタミンCも豊富です。
1,000

50
徳島産無添加

ドライフルーツ
果物日和 トマト 阿波町 1

水と肥料を最小限しか与えない永電農法により、甘みや深い味わいを最

大限にまで引き上げバランス良く味わえます。
1,000

6月入荷

6月入荷
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