
生産者特徴

生産者 主要産地 ブドウ 主要ワイン 特徴

1 アリステア ステレンボシュ他 買い スパークリング エレガントな泡とフルーティなスティルワイン

2 ライナカ
ステレンボシュ：ポカド

ライ他
自社＆買い

ソーヴィニョンB、シュナンB、

シラー他

オーガニック、バイオダイナミック農法、自然発酵、ミネ

ラル

3 ステレンラスト
ステレンボシュ：ボタラ

リー＆ヘルダーバーグ
自社 シュナンブラン 酸、果実味、ミネラル、自然発酵。古木。

4 ラーツ
ステレンボシュ：ポカド

ライ他
自社＆買い シュナンブラン、カベルネフラン ミネラル

5 ハーテンバーグ
ステレンボシュ：ボタラ

リー
自社 シラー（ズ）他赤ワイン

老舗。無農薬農法。シラー他特に赤ワイン（長期熟成

型）。古木。

6 グレネリー
ステレンボシュ：シモン

ズバーグ
自社

カベルネソーヴィニョン他ボル

ドー系赤品種
無農薬農法。自然発酵。

7 カノンコップ
ステレンボシュ：シモン

ズバーグ
自社＆買い

ピノタージュ、カベルネソーヴィ

ニョン
長期熟成型の赤ワイン。古木。

8 デイビッド＆ナディア スワートランド 自社＆買い シュナンブラン、グルナッシュ他
無農薬農法。ハンズオフ/ナチュラル。自然発酵。古木。古

樽。ミネラル、ドライテイスト。

9 シティオンアヒル スワートランド 買い シュナンブラン、シラー他
無農薬農法。ハンズオフ/ナチュラル。自然発酵。古木。古

樽。ミネラル、ドライテイスト。

10 クローヌ トゥルバッハ他 自社＆買い スパークリング スパークリングワイン専門。老舗。

11 ロングリッジ
ステレンボシュ：ヘル

ダーバーグ
自社 シャルドネ、メルロ他 オーガニック、バイオダイナミック農法。自然発酵。

12 サワーヴァイン
ケープサウスコース他冷

涼地区
買い リースリング、ピノノワール ハンズオフ/ナチュラル。自然発酵。

13 ダーマシーン
エルギン、ステレンボ

シュ他
自社、買い シュナンブラン、シラー他 特別なサイト＆テロワールの表現、自然発酵。

14 ポールクルーバー エルギン ほぼ自社
シャルドネ他白ワイン、ピノノ

ワール
冷涼地区エルギンの酸/果実/テロワールを表現。



15 ジュリアンスカール
エルギン他冷涼地区、ス

ワートランド
買い シャルドネ、ピノノワール他

フランス人が造るエレガントなワイン。自然発酵、一部

オーガニックワイン。

16 コンスタンシアグレン コンスタンシア 自社
ソーヴィニョンブラン、ボルドー

系赤品種のブレンド

冷涼地区コンスタンシアを表現。ボルドー系品種。自然発

酵。

17 キャサリンマーシャル エルギン他冷涼地区 買い ピノノワール他 冷涼地区の優しいエレガントなワイン


