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㈱マスダ南アフリカワイン出品リスト 220712＆13マスダ東京試飲会

＃人と自然にやさしいワイン ＃飲む人も作る人も幸せに ＃南アフリカワインの魅力  サステナブル/オーガニック/フェアトレード/SDGs 税別表示

Note 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 税抜価格

1

オート

ガブリエール

Haute

ピエールジョーダン・ブリュット

Pierre Jourdan Brut
NV

ウェスタン

ケープ

シャルドネ

ピノノワール

泡白

辛口
6

青リンゴ、洋ナシ、メロン、レモン、フレッシュな柑橘類、イースト香の香

り。スッキリとフレッシュな酸、細やかで繊細な泡は比較的力強い。ドラ

イテイスト。★プラッター4星。

2,750

2 新VT
クローヌ

Krone

ボレアリス・ブリュット

Borealis Brut
20 トゥルバッハ

シャルドネ

ピノノワール

ピノブラン

泡白

辛口
6

夜の涼しい時間に収穫。フリーランジュース（最初の500L）のみ使用。地下セ

ラーにて瓶内2次発酵（18ヵ月）。白桃、青りんご、フレッシュな酸、ミネラル。最

後に添加するリキュール以外はSO2は不使用。

3,000

3
アリステア

Aristea

MCCロゼ

MCC Rose
17

ウェスタン

ケープ

シャルドネ

ピノノワール

泡ロゼ

辛口
6

MCC（南アフリカの瓶内2次発酵スパークリング）の申し子。ゆっくりと優しく全房

でプレス。一番搾りとベストなジュースのみ使用。瓶内2次発酵後最低2年熟成。

細やかで上品、優しいムースのような美しい泡が長く続き、かつ複雑で深みもある。

クラシックでエレガント。

4,400

4
NEW

スポット限定品

ラーマン

Laarman

クラスター・ピノグリ

Cluster Pinot Gris
21

ブリード

クルーフ
ピノグリ

白辛口

SC
6

除梗してプレス、ステンレスタンクで低温発酵、熟成。ライム、レモン、洋ナシ、青り

んご、ハチミツ。フレッシュで活き活きとした酸、凝縮した果実の風味や苦味。ドライ

でミネラリー、バランス良くエレガント。爽やかで透明感ある綺麗なワイン。夏を楽し

む気持ちの良いワイン。

2,000

5

コンスタンシア

グレン

Constantia

Glen

ソーヴィニョンブラン

Sauvignon Blanc
20

コンスタン

シア

ソーヴィニョンブラン

セミヨン
白辛口 6

このワインに使われるブドウは、ベストなブロックのものを使用。早朝の

涼しい時間に収穫。ブドウはプレス後、ステンレスタンクで発酵、5ヵ月

熟成。2％セミヨンをブレンドすることで、シャープな酸を抑え、少しまろ

やかにしている。 ★プラッター5星。TA90点

2,700

6

オーガニック＆

ビオディナミ

教育支援

ライナカ

Reyneke

バイオダイナミック・

ソーヴィニョンブラン

Biodynamic Sauvignon

Blanc

19
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲﾞ
ソーヴィニョンブラン 白辛口 6

ブドウは除梗＆全房でプレス。古いフレンチオークに移して自然発酵。そのまま7か

月熟成。フレッシュな酸、凝縮し密度の詰まった果実味、ミネラルに富み、ボディは

程良い。クリーンでナチュラルなピュア・テイストでエレガント。ワインの利益から労働

者の子供達の教育費を負担している。★TA93点。

3,200

7

オーガニック＆

ビオディナミ

教育支援

ロングリッジ

Longridge

ドリフォンティン・

ソーヴィニョンブラン

Driefontein Sauvignon

Blanc

19
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾍﾙ

ﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
ソーヴィニョンブラン 白辛口 6

樹齢8-12年。自然発酵後、フレンチオークで10ヶ月熟成。豊かな酸と果実味。

ミネラル。ボディは中庸。味わいはなめらかでふくよか。ブドウの旨みが感じられる柔

らかいフルーティなワイン。フレンチオークで熟成させたユニークなソーヴィニョンブラ

ン。

3,900

8
30番と比較

してください

ステレンラスト

Stellenrust

アーティソンズ

アプレンティス

ホワイト・サンソー

Artisons Apprentice

White Cinsault

19
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾞ

ﾀﾗﾘｰ
サンソー 白辛口 6

ステレンラストの若手醸造家ヘルマンがこのワインで2019＆2021年南アフリカ最

優秀若手醸造家に選出。ボタラリーの畑で1964年に植樹。サンソーの中に突然

変異で白や薄いピンク色になったブドウだけを収穫。全房で伝統的なバスケットプ

レスで優しく圧搾。色が着く前のフリーランジュース（一番搾り）のみを225Ｌの４

年目のフレンチオークに移して自然発酵後９ヶ月熟成。フレッシュで豊かな酸、程

よい中庸なボディ、なめらかでリッチ。ピュアテイスト＆エレガント。

3,600

9 NEW
ステレンラスト

Stellenrust

シュナンブラン

Chenin Blanc
21

ステレンボシュ-

ﾎﾞﾀﾗﾘｰ
シュナンブラン

白辛口

SC
6

樹齢30年～44年の古木のブドウ。自然発酵、16％は３～4年目のフレンチオー

クで熟成。ライム、グレープフルーツ、トロピカルフルーツ、ミネラル。豊かな酸と完熟

した果実の甘みのコントラスト。★2020VT：デカンター96点で2021年年間

トップスコアワインに選出。

2,300

10
ステレンラスト

Stellenrust

オールドブッシュヴァイン

シュナンブラン

Old Bush Vine Chenin Blanc

20
ステレンボシュ-

ﾎﾞﾀﾗﾘｰ
シュナンブラン 白辛口 6

花崗岩土壌。樹齢41年。斜面は北東向きで冷涼な畑。結果として活き活きとし

た酸をキープ出来る。ブドウジュースは4-6年目の古い225Lのフレンチオークに入

れて5ヶ月かけて自然発酵。その後熟成、合計7ヶ月。豊かな酸、濃厚な果実

感、なめらかリッチ。ステレンラストらしい酸と果実感のコントラスト。★プラッター5

星。

3,400

スパークリング/Ｓｐａｒｋｌｉｎｇ

白/Ｗｈｉｔｅs

MEMO

2021VT：2022デカン

ター・ワールドワインアワー

ド・プラチナ賞受賞。10月

限定入荷。要予約。

1
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Note 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 税抜価格 MEMO

11
ステレンラスト

Stellenrust

アーティソンズ・マザーシップ・

シュナンブラン Artisons

Mothership Chenin Blanc

20
ステレンボシュ-

ﾎﾞﾀﾗﾘｰ
シュナンブラン 白辛口 6

シュナンブランのフラグシップ。上の10番と比べて暖かい斜面のブドウを使用。コンク

リートエッグとフードルで自然発酵＆熟成。豊かな酸、フレッシュ＆フルーティ、凝縮

した果実と甘み、エレガントでピュアなシュナンブランの味を楽しめる。★

2018VT：プラッター5星。TA95点。

4,600

12 熟成段階

シティオン

アヒル

City on a Hill

シュナンブラン

Chenin Blanc
17

スワート

ランド
シュナンブラン 白辛口 6

ディビッド＆ナディアの一番弟子アンドレのブランド。標高200-350ｍの畑の樹齢

35年の古木のブドウを使用。花崗岩土壌。古樽で自然発酵、４年目の古樽に

移して14ヶ月熟成。無ろ過で瓶詰め。強いミネラル、凝縮した果実味。なめらか、

ほんのりリッチで濃厚。

5,300

13
ラーツ

Raats

イーデンハイデンシティ

シュナンブラン

Eden High Density

Chenin Blanc

18
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭｰﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲ
シュナンブラン 白辛口 6

フラグシップ。花崗岩土壌。蜜植栽培（1haあたり8000本で1ｘ1.2ｍ間隔で

植えている）。2トン/haと極小。全房でプレス。そのまま300Lのフレンチオークで

自然発酵、熟成10ヶ月。綺麗な酸とミネラル、濃厚で凝縮した果実味。★

TA95点。

10,200

14

デイビッド＆

ナディア

David＆Nadia

アリスタルゴス

Aristargos
17

スワート

ランド

ｼｭﾅﾝﾌﾞﾗﾝ、ｳﾞｨｵﾆｴ、ｸ

ﾗﾚｯﾄﾌﾞﾗﾝｼｭ、ｾﾐﾖﾝ、

ﾙｰｻﾝﾇ、ﾏﾙｻﾝﾇ

白辛口 6

全房でプレス後、自然発酵、３００Lno古いフレンチオークで熟成。ライム、梨、

桃、スパイス、ハーブ、ハチミツなどの香り。穏やかな酸、ふくよかで程良い厚みとボ

ディ。複雑で様々な風味とブドウのピュアな味わい。余韻は長くエレガントなフィニッ

シュ。

5,100

15

ポール

クルーバー

Paul Cluver

ヴィレッジ・シャルドネ

Village Chardonnay
20 エルギン シャルドネ

白辛口

SC
6

標高320～385ｍ。土壌は頁岩＆粘土。植樹は1987～2017年。発酵は

2500Lの大樽、古いフレンチオーク、ステンレスタンク。自然発酵と人工酵母で発

酵、熟成7ヵ月。豊かな酸、フレッシュ＆フルーティ。★2021VT：ティムアトキン

「ベスト・バリュー・シャルドネ」。

2,700

16 新VT
ロングリッジ

Longridge

オーガニック・シャルドネ

Organic Chardonnay
19

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾍﾙ

ﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
シャルドネ 白辛口 6

ステレンボシュ地区南側の冷涼地でオーガニック＆バイオダイナミック

農法で生産。フレンチオークで自然発酵＆熟成12ヶ月。フレッシュ、オークの風

味、クラシック。★15VT：TA93点。

2,900

17
ラーマン

Laarman

フォーカルポイント

シャルドネ

Focal Point Chardonnay

19

ｹｰﾌﾟｻｳｽｺｰｽﾄ

-ﾌｪﾙﾏｰｸﾘｸﾊｲ

ﾄﾞ

シャルドネ 白辛口 6

全房でプレス、新樽（39％）と中古樽で自然発酵と人工酵母で発酵、11ヵ月

熟成。柑橘、ナッツ、クリーミー、酸、骨格、長い余韻。★プラッター5星。 3,500

18

ポール

クルーバー

Paul Cluver

セブンフラッグス・シャルドネ

Seven Flags Chardonnay
18 エルギン シャルドネ 白辛口 6

フラグシップ。標高280～350ｍ。頁岩土壌に粘土が混じっている。植樹は1987

年から2010年。フレンチオークで自然発酵（新樽25％）、10％のみマロラク

ティック発酵。9カ月熟成。フレッシュな酸、濃厚、ボディ。★IWCで金賞＆トロ

フィ（大会最高賞）受賞。2020VT：デカンターでプラチナ賞受賞。

7,500

19

キャサリン

マーシャル

Catherine

Marshall

リースリング 21 エルギン リースリング

白やや

辛口

SC

6

除梗、プレス、ステンレスタンクで低温発酵、熟成。フレッシュなライム、リンゴ、ハチ

ミツ、ミネラル、クリスピー。冷涼地区エルギンらしいフレッシュで豊かな酸、心地良い

残糖感とのバランスが絶妙。夏を楽しむ気持ちの良いワイン。残糖7.2ｇ/Ｌ。★

2020VT：TA93点。

2,450

20

ポール

クルーバー

Paul Cluver

ノーブルレイト・ハーベスト

375ml
20 エルギン リースリング

白極

甘口
6

貴腐ワイン。植樹は1987～2006年。３年ぶりのリリース。酸度10.5ｇ/Ｌ。残

糖146.5ｇ/Ｌ。アプリコット、ドライパイナップル、ハチミツなどの香り。豊かな酸と

高い糖度のコントラストが魅力。フレッシュなフィニッシュ。ピュアで美しくエレガント。

究極のデザートワイン。

3,800

21

オーガニック＆

酸化防止剤

無添加

グレネリー

Glenelly
ロゼ・ド・メイ 20

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ｼﾓ

ﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ
シラー

ロゼ

辛口

SC

12

軽く色付くまで優しく全房でプレス。ジュースはステンレスタンクに移して自然発酵、

そのまま熟成。ワイナリー直営のレストランのみで販売されていたのを説得し輸入に

成功。フレッシュ、ラズベリー、食事に合わせたい高品質なロゼ。
2,200

22

新VT

オーガニック＆

ビオディナミ

ロングリッジ

Longridge

キュベ・リカ・ピノノワール

Cuvee Rika Pinot Noir
20 エルギン ピノノワール 赤・ミディ 6

自然発酵後、フレンチオークで14～15ヵ月熟成（新樽10％）。フレッシュな酸、

果実のピュアでナチュラルなテイスト。透明感ある綺麗で優しいワイン。★

2019VT：TA91点。

3,250

ロゼ/Ｒｏｓｅs

赤/Ｒｅｄｓ

2
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Note 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 税抜価格 MEMO

23 新VT

ポール

クルーバー

Paul Cluver

エステート・ピノノワール

Estate Pinot Noir
20 エルギン ピノノワール 赤・フル 6

1989年～2015年に植樹。標高280～400ｍ。ステンレスタンクで自然発酵、

一部人工酵母で発酵、フレンチオークに移して12ヵ月熟成（新樽27％）。ダー

クベリー、フレッシュで豊かな酸、比較的しっかりしたボディ。

3,100

24 新VT
ドリフック

Driehoek

ピノノワール

Pinot Noir
19

シーダ

バーグ
ピノノワール 赤・フル 6

樹齢は12年。フレンチオークで10か月熟成（新樽20％）。豊かな酸、細やかな

タンニンと引き締まったボディ。枯葉、土、紅茶などのイメージ。なめらかシルキーな

タッチ。★プラッター4.5星。

4,000

25

キャサリン

マーシャル

Catherine

Marshall

ピノノワール・クレイソイル

Pinot Noir Clay Soils
20 エルギン ピノノワール 赤・フル 6

50%は全房で50%は除梗して浸漬。50％は自然発酵、50%は人工酵母で

発酵。バスケットプレスで優しくプレス。225Lのフレンチオークで11ヵ月熟成。ベスト

な樽のみブレンド。ブラックチェリー、土、鉄分、ミネラル、活き活きした酸、骨格、重

層的、ピュアテイスト。★TA93点。

5,500

26 新VT
アタラクシア

Ataraxia

ピノノワール

Pinot Noir
17

ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ・

ﾘｯｼﾞ
ピノノワール 赤・フル 6

発酵後、225Lのフレンチオークに移して100％マロラクティック発酵。そのまま11ヶ

月熟成（新樽21％）。豊かでしっかりした酸、骨格のハッキリしたボディ。フレッ

シュで、とてもきれいな、ピュアでチャーミングなブドウの味わい。渋みは細やかで心

地良い。

5,850

27
サワーヴァイン

Sourwein

オム・ピノノワール

Om Pinot Noir
19

ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ・

ﾘｯｼﾞ
ピノノワール 赤・ミディ 6

「オム」とは、アフリカ人の言葉で創造や平和を意味する。海から近い12㎞、標高

は300mの所にある冷涼な畑。植樹は2006年。自然発酵し228Lのフレンチ

オークで熟成。フレッシュで豊かな酸、ワインは優しく、ピュアで透明感があり美し

い。優しいフェミニンなスタイル。

7,100

28 新VT
アタラクシア

Ataraxia

セレニティ

Serenity
19

ウェスタンケー

プ

ピノノワール

サンソー
赤・ミディ 6

通常はピノノワール、サンソー、ピノタージュのブレンドだが、この年はピノタージュの

出来が良くなかった為に2品種のブレンド。このワインは主張ではなく「ささやく」よう

なスタイル。★2018VT：TA93点。
4,000

29 新VT

デイビッド＆

ナディア

David＆Nadia

グルナッシュ

Grenache Noir
20

スワート

ランド
グルナッシュ 赤・フル 6

自然発酵後、５００Lのニュートラルなフレンチオークと２７００Lのコンクリートタ

ンクで1年熟成。60％は全房でプレス。透明感あり美しい「スワートランドのピノノ

ワール」。フレッシュ、ミネラル。
6,300

30

新VT

8番と比較

してください

ステレンラスト

Stellenrust

オールドブッシュヴァイン

サンソー

Old Bush Vine Cinsault

20
ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾞ

ﾀﾗﾘｰ
サンソー

赤・ミディ

ＳＣ
6

ボタラリー小地区の1964年植樹の古木のブッシュヴァイン（株仕立て）のブドウを

使用。33％は全房で発酵＆バスケットプレス使用。発酵後、フレンチオークで16ヵ

月熟成（新樽10%使用）。ストロベリー、赤系果実、土、ミネラル、シルキー。

開栓後3～5日目が旨い。

2,800

31

デイビッド＆

ナディア

David＆Nadia

エルピディオス

Elpidios
16

スワート

ランド

カリニャン、シラー、ピノ

タージュ、サンソー、グル

ナッシュ

赤・フル 6

30-50%を全房で浸漬、プレス。自然発酵後、古いフレンチオーク（300L＆

2300L）で12ヵ月熟成、瓶詰めして更に18ヵ月熟成。ラズベリー、スパイス、ラベ

ンダー。透明感のあるピュアで綺麗なワイン。ボディはしっかり。
5,100

32 NEW
ステレンラスト

Stellenrust

ピノタージュ

Pinotage
20

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾍﾙ

ﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
ピノタージュ

赤・フル

ＳＣ
6

ボタラリーとヘルダーバーグの両方の畑のブドウをブレンド。ステンレスタンクで発酵

後、フレンチオークで12ヵ月熟成。ラズベリー、熟した桃、ブラックチェリー。熟した赤

い果実のジューシーな風味、細やかな渋み、なめらかで繊細、長い余韻。牛肉赤

身、スパイシーな料理に。

2,300

33

新VT

オーガニック＆

ビオディナミ

ロングリッジ

Longridge

ピノタージュ

Pinotage
19

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾍﾙ

ﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
ピノタージュ 赤・ミディ 6

平均樹齢40年の古木。自然発酵後、フレンチオークで16ヵ月熟成（新樽

20％、残りは2年目樽）。ジューシーで優しい渋み。透明感あるピノノワール・スタ

イルの柔らかく綺麗なワイン。★過去VT：南アフリカ・トップ100ワインに選出。
3,150

34 産地変更

ジュリアン

スカール

Julien Schaal

ケープサウスコースト

シラー

Cape South Coast Syrah

20
ケープサウス

コースト
シラー

赤・ミディ

ＳＣ
6

一部は全房で浸漬。自然発酵後、プレスし12ヵ月熟成。ダークチェリー。フレッシュ

で豊かな酸、細やかな渋みでシルキーなタッチ。優しいピュアな果実味が魅力的。

夏は少し冷やしても良い。
2,500

35

オーガニック＆

ビオディナミ

教育支援

ライナカ

Reyneke

バイオダイナミック・シラー

Biodynamic Syrah
18

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲ
シラー 赤・フル 6

フレッシュで柔らかな酸、ナチュラルでピュアな果実味。優しいなめらかな渋み、程良

い骨格のボディ。フルーティでミネラルに富み、瑞々しくて柔らかく、心地良いスパイ

スの風味。ワインの利益から労働者の子供達の教育費を負担している。★ニール

マーティン95点、プラッター4.5星

3,200

3
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36 新VT
キアモント

Keermont

シラー

Syrah
16

ステレン

ボシュ

シラー

ムールヴェードル
赤・フル 6

自社畑の5か所のブドウをブレンド。植樹は2005から2009年。自然発酵後20か

月熟成。ソフト＆エレガント、細やかな渋み、シルキー。美しいワイン。★ニール

マーティン91点、TA92点。

4,500

37
ダーマシーン

Damascene

シーダバーグ・シラー

Cederberg Syrah
20

シーダ

バーグ
シラー 赤・フル 6

標高940mの高地。2006年植樹。昼夜の寒暖差が大きく（平均12度の

差）、結果としてブドウには、酸、凝縮した果実味、風味、色、渋みが加わる。冷

涼な為、ブドウはゆっくり成長し酸が保たれる。この地区のブドウは非常に凝縮して

いて、渋みもしっかりしているので、セラーの中では抽出しすぎないようにバランスを

取っている。30-60％を全房発酵で残りは除梗。全て自然発酵後11ヶ月熟成。

フレッシュで柔らかな酸、凝縮し濃厚でピュアな果実味、渋みはしっかりあり、程良

い骨格。

5,600

38 熟成に入った
ブーケンハーツ

クルーフ

シラー

Syrah
16

スワート

ランド
シラー 赤・フル 6

人気のフラグシップ、「７つの椅子」シリーズ。ブドウは部分的に除梗し、チューリップ

型のコンクリートタンクで自然発酵。発酵後は、2500Ｌの大樽と600Ｌの樽で

18カ月熟成。柔らかくなめらかな酸、濃厚で凝縮した果実味、細やかでしっかりし

た渋みよボディ。★TA95点。

8,100

39
ラーツ

Raats

ファミリー・カベルネフラン

Family Cabernet Franc
17

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲ
カベルネフラン 赤・フル 6

カベルネフランの専門家、ラーツを知る為に最適なアイテム。豊かな酸、濃厚で

ジューシー、キメ細やかでなめらか、ピュアで美しい官能的なワイン。★プラッター5

星。TA94点。

8,000

40
オーガニック＆

ビオディナミ

ロングリッジ

Longridge

メルロ

Merlot
18

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾍﾙ

ﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ
メルロ 赤・フル 6

自然発酵後、フレンチオークで16ヵ月熟成（新樽30％、残りは2年目樽）。

ジューシーで優しい渋み。ダークフルーツ、赤系果実、熟したストロベリー、ダークチョ

コレート、ココア、グリーンハーブ。フレッシュな酸、細やかな渋み、なめらか、シル

キー。★過去VT：TA93点。

3,200

41 新VT

コンスタンシア

グレン

Constantia

Glen

スリー

Three
18

コンスタン

シア

メルロ、カベルネフラン、

カベルネソーヴィニョン
赤・フル 6

発酵後、フレンチオークで1カ月熟成（30％新樽、残りは2～3年目樽）。赤系

果実、黒系果実、ハーブ、複雑な風味。濃厚でリッチ。フレッシュで洗練された細

やかな渋み、柔らかくなめらかシルキー。土のニュアンスやミネラル。クラシック・エレガ

ントなスタイル。

3,600

42
ヴィラフォンテ

Vilafonte

シリーズM

Series　M
16 パール

ﾏﾙﾍﾞｯｸ、ﾒﾙﾛ、

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ、

ｶﾍﾞﾙﾈﾌﾗﾝ

赤・フル 6

ポンプは使わず、全てリフトで上げ下げするグラヴィティ・システム採用。フレンチオー

クで22ヶ月熟成（新樽21％）。その後、瓶内で1年熟成。細やかな渋み、複

雑、柔らかくなめらか、シルキーなタッチ、南アフリカ版「オーパスワン」★TA94点。
8,600

43

新VT

グレートVT

サクラアワード

グレネリー

Glenelly

エステート・リザーブ・レッド

Estate Reserve Red
15

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ｼﾓ

ﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ、ﾒﾙ

ﾛ、ｼﾗｰ、ﾌﾟﾁｳﾞｪﾙﾄﾞ、ｶ

ﾍﾞﾙﾈﾌﾗﾝ

赤・フル 12

自然発酵後フレンチオークで18か月熟成。豊かな酸と濃厚で凝縮した果実味。

スパイスやハーブの風味。複雑でエレガント。熟成し飲み頃に入った。過去最高

ヴィンテージ。★TA94点。2022サクラアワード鉄板焼部門：特別賞グランプ

リ。

2,750

44

新VT

オーガニック＆

ビオディナミ

教育支援

ライナカ

Reyneke

コーナーストーン

Corner Stone
18

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲ

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ、ｶﾍﾞﾙ

ﾈﾌﾗﾝ、ﾒﾙﾛ
赤・フル 6

コンクリートタンクで自然発酵後、フレンチオークで18ヵ月熟成（新樽30％）。フ

レッシュ、酸、凝縮、複雑、骨格、長い余韻、美しいワイン。★ニールマーティン

95点、ティムアトキン「世界のベスト・バリューなボルドーブレンドの1本」
4,000

45 新VT

コンスタンシア

グレン

Constantia

Glen

ファイブ

Five
19

コンスタン

シア

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ、ｶﾍﾞﾙ

ﾈﾌﾗﾝ、ﾌﾟﾁﾍﾞﾙﾄﾞ、ﾒﾙ

ﾛ、ﾏﾙﾍﾞｯｸ

赤・フル 6

発酵後、225Lのフレンチオークで19カ月熟成（74％新樽）。黒系果実、ドライ

ハーブ。洗練された細やかな渋み、タイトなボディ。クラシック・エレガント。★2015

＆2017VT：デカンター・ワールドワイン・アワードのボルドー赤品種部門でプ

ラチナ受賞。

5,000

46 グレートVT
グレネリー

Glenelly

レディメイ

Lady May
15

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ｼﾓ

ﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

カベルネソーヴィニョン、

カベルネフラン、メルロ、

プチベルド

赤・フル 6

自然発酵。フレンチオーク（新樽100%）で24ヶ月熟成。フレッシュで豊かな酸

とミネラル、凝縮しリッチな果実味、太くしっかりしたボディ。渋みは細やかでしっか

り。クラシックでエレガント。フラグシップ＆グレートヴィンテージに相応しい仕上がり。

★TA94点。

6,600

47 新VT
カノンコップ

Kanonkop

カベルネソーヴィニョン

Cabernet Sauvignon
17

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ｼﾓ

ﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

カベルネ

ソーヴィニョン
赤・フル 6

平均樹齢28年。新樽50％で24ヵ月熟成。酸、しっかりした骨格、細やかな渋

み、フルボディでも重く感じない。クラシシック。★プラッター5星、ワインマグ（南

ア）97点、GS96点、TA95点。

6,000

4
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48
ラーツ

Raats
MR（エムアール） 17

ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ-ﾎﾟ

ｶﾄﾞﾗｲ

ｶﾍﾞﾙﾈｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ、ｶﾍﾞﾙ

ﾈﾌﾗﾝ、ﾒﾙﾛ、ﾏﾙﾍﾞｯｸ、

ﾌﾟﾁﾍﾞﾙﾄﾞ

赤・フル 6

ラーツのフラグシップブレンド。５つの品種は別々に醸造し、1年後にブラインドでテ

イスティング。90点以上の評価のものをブレンド。酸、複雑、リッチ、細やか、なめら

か、クラシシック。★GS98+、ワインマグ（南ア）・トップ10ボルドースタイル選

出、TA96点。

15,300

●ステレンボシュ：フルーティ、バランスの良いワイン。特にカベルネソーヴィニョン他ボルドー赤品種が有名だが、赤白ともに秀逸なワインが多い。

ﾎﾟｶﾄﾞﾗｲﾋﾙｽﾞ

　　ステレンボシュ小地区（上の地図）

　　●ポカドライ：酸、ミネラル

●2015：特に赤がグレートヴィンテージ。長期熟成型。●2017：2015年に続き良い年。●2016：暑く乾燥した年。ワインは少し早めに開いている。●2018：暑く乾燥した年。凝縮した果実味。

●2019：フレッシュで凝縮した果実味。白ワインが秀逸。●2020：フレッシュ、凝縮した果実味、なめらかな渋み。白ワイン、ステレンボシュが秀逸。●2021：比較的良い年。

●コンスタンシア：海に囲まれた冷涼地区。年間降水量は1000～1100mmと比較的多く、ワインは白はみずみずしく、赤はしっとり。少し日本ワインの味に近い。特にソーヴィニョンブランの銘醸地。

●フランシュック：温暖。スパークリングや古木のセミヨンが有名。●パール：温暖。カベルネソーヴィニョン、シラーズ、ピノタージュ、シュナンブランなど。
●ロバートソン：温暖。凝縮した果実味。シャルドネ、カベルネソーヴィニョン、シラーズが有名。

　　●ボタラリー：やや冷涼。タンニンはなめらか。

　　●ヘルダーバーグ：やや冷涼。酸。タバコやハーブの風味。

　　●シモンズバーグ：渋み、骨格がしっかりしていて長期熟成タイプの赤、

　　　カベルネソーヴィニョン等の銘醸地

●スワートランド：温暖。早めに収穫することでアルコールが低めのワインもあり。自然派ワインも多い。乾燥したドライな味わいでミネラルも強い。シュナンブラン、シラー他、ローヌ系品種。
●シーダバーグ/ピーケニアスクルーフ：標高が高く冷涼。凝縮した果実味。●トゥルバッハ：温暖。寒暖差あり。スパークリング、シラーズなど。

●エルギン/ウォーカーベイ/ヘメルアンアード：冷涼。酸のしっかりしたエレガントなスタイル。ピノノワール、シャルドネ、ソーヴィニョンブラン、リースリングなど。

主な産地の特徴

ワイン産地の2月の平均気温
2月：南アフリカで最も暑い季節

またワイン用ブドウの収穫時期

ﾎﾞﾀﾗﾘｰ

ｼﾓﾝｽﾞﾊﾞｰｸﾞ

ﾎﾟｶﾄﾞﾗｲ

ﾍﾙﾀﾞｰﾊﾞｰｸﾞ

ｺﾝｽﾀﾝｼｱ

ﾍﾒﾙｱﾝｱｰﾄﾞ
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