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㈱マスダ南アフリカワイン出品リスト
＃人と自然にやさしいワイン　＃飲む人も作る人も幸せに　＃南アフリカワインの魅力　　サステナブル/オーガニック　　フェアトレード/SDGｓ 税別表示

Note Brand Product VT 産地（WO) 品種 タイプ コメント/受賞など 小売

1 NEW
オート
ガブリエール
Haute Cabriere

ピエールジョーダン・ブリュット
MCC
Pierre Jourdan Brut

NV
ウエスタン
ケープ

シャルドネ、
ピノノワール

泡白
辛口

青リンゴ、洋ナシ、メロン、レモン、フレッシュな柑橘類、イースト香の香
り。スッキリとフレッシュな酸、細やかで繊細な泡は比較的力強い。ドラ
イテイスト。★プラッター4星

2,750

2
ドリフック
Driehoek

ソーヴィニョンブラン
Sauvignon Blanc

20 シダバーク ソーヴィニョンブラン 白辛口

高地冷涼地区。グレープフルーツ、青りんご、パッションフルーツ、白
桃、青草などの香り。フレッシュで豊かな酸、凝縮した果実味とミネラ
ル。ボディはタイトでしっかりしている。★プラッター4.5星。

2,800

3
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

ドリフォンティン・
ソーヴィニョンブラン
Driefontein Sauvignon Blanc

19
ステレン
ボシュ

ソーヴィニョンブラン 白辛口

古いフレンチオーク、アンフォラで天然発酵後10ヶ月熟成。ふくよかで
厚みのあるソーヴィニョンブラン。フレッシュな酸、ミネラル、太いボ
ディ。シュナンブランやシャルドネを思わすようなふくよかなワイン。★
TA94点。

3,900

4
ステレンラスト
Stellenrust

アーティソンズ・
ホワイトサンソー
Artisons White Cinsault

19
ステレンボッ
シュ

サンソー 白辛口

ステレンラストの若手醸造家、ヘルマンがこのワインで2019年南アフリ
カ最優秀若手醸造家に選ばれたアイテム。サンソーの中に、突然変異
で白や薄いピンク色になったブドウだけを収穫。「白いサンソー」という珍
しさだけでなく、純粋に白ワインとしても十分に秀逸な美しいワイン。

3,600

5
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

オーガニック・シュナンブラン
Organic Chenin Blanc

19
ステレン
ボシュ

シュナンブラン 白辛口
オーガニック＆ビオワイン。全房でプレスし天然発酵＆11ヵ月熟成。濃
厚な柑橘類やトロピカルフルーツの風味。★TA92点。サクラアワード
銀賞。

2,550

6
ステレンラスト
Stellenrust

アーティソンズ・マザーシップ・
シュナンブラン Artisons
Mothership Chenin Blanc

19
ステレン
ボシュ

シュナンブラン 白辛口

シュナンブランを得意とするステレンラスト社のフラグシップ。豊かな
酸、フレッシュ＆フルーティ、エレガントでピュアなシュナンブランの味を
楽しめる。★プラッター5星。TA95点

4,600

7
ボッシュ
クルーフ
Boschkloof

シャルドネ
Chardonnay

20
ステレン
ボシュ

シャルドネ
白辛口

SC

30％をステンレスタンクで、70％をフレンチオークで発酵、熟成。フレッ
シュな酸、豊かなミネラル、程良い厚みとクリーミーさもあり、綺麗でエ
レガントなスタイル。

2,500

8
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

オーガニック・シャルドネ
Organic Chardonnay

18
ステレン
ボシュ

シャルドネ 白辛口

ステレンボシュ地区南側の冷涼地でオーガニック＆バイオダイナミック
農法で生産。フレンチオークで天然発酵＆熟成12ヶ月。フレッシュな
柑橘系の味わい。★15VT：TA93点。

2,900

9 限定品

ブーケンハーツ
クルーフ
Boekenhoutskl
oof

セミヨン
Semillon

16
フランシュッ
ク

セミヨン、
ソーヴィニョンブラン

白辛口

南アフリカを代表するビッグブランド「７つの椅子のラベル」のフラグシッ
プ。樹齢106年と66年の古いブッシュヴァインのブドウを使用。発酵
後、オリが入ったまま100%フレンチオークの新樽で13カ月熟成。 5,600

10
Organic

酸化防止剤
無添加

グレネリー
Glenelly

ロゼ・ド・メイ
Rose de May

20
ステレンボッ
シュ

シラー
ロゼ
辛口
SC

軽く色付くまで優しく全房でプレス。ジュースはステンレスタンクに移して
天然発酵、そのまま熟成。ワイナリー直営のレストランのみで販売され
ていたのを説得し、日本輸入を実現。

2,200
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Note Brand Product VT 産地（WO) 品種 タイプ コメント/受賞など 小売 MEMO

11
オート
ガブリエール
Haute Cabriere

ピノノワール
Pinot Noir

20
ウエスタン
ケープ

ピノノワール 赤・ライト

ステンレスタンクで発酵、熟成。明るい透明感あるルビー色。フレッシュ
で豊かな酸、軽いタッチだが果実の凝縮感がある。渋みは非常に優し
くジューシー。なめらかでエレガント、クラシックなスタイル。

2,300

12
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

キュベ・リカ・ピノノワール
Cuvee Rika Pinot Noir

18 エルギン ピノノワール
赤・ミ

ディアム

冷涼地区エルギンのテロワールを表現するため、ミニマム・アプローチ
＆オーガニック農法で育てられたシングル畑のブドウを使用。ブドウは
小さなオープンタンクで天然発酵。その後は、フレンチオークで11ヶ月
熟成（新樽と中古樽）。

3,250

13
ドリフック
Driehoek

ピノノワール
Pinot Noir

18 シダバーク ピノノワール 赤・フル

樹齢は12年。フレンチオークで10か月熟成（新樽20％）。豊かな酸、
細やかなタンニンとタイトなボディ。心地良い果実味でなめらかシル
キーなタッチ。★プラッター4.5星。

4,000

14
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

ピノタージュ
Pinotage

18
ステレン
ボシュ

ピノタージュ 赤・フル
豊かな酸、キメ細やかでなめらかな味わい。天然発酵後、フレンチ
オークで12ケ月熟成。透明感のあるエレガントなピノノワール・スタイ
ル。

3,150

15
ブラハム
Brahms

ピノタージュ
Pinotage

15 パール ピノタージュ 赤・フル

女性弁護士の自然派ワイン。比較的豊かな酸味と果実味。太く骨格
のあるボディと程良い渋み。優雅で滑らか、綺麗で上質なワイン。余韻
も長い。

2,450

16
Organic

Biodynamic
教育支援

ライナカ
Reyneke

バイオダイナミック・シラー
Biodynamic Syrah

18
ステレンボッ
シュ

シラーズ 赤・フル

自社畑のバイオダイナミック＆オーガニック農法で育てたブドウを使
用。フレッシュで柔らかな酸、ナチュラルでピュアな果実味がジュー
シー。優しいなめらかな渋み、程良い骨格のボディ。フルーティでミネラ
ルに富み、瑞々しくて柔らかい。★プラッター4.5星

3,200

17 限定品
ダーマシーン
Damascene

ステレンボッシュ・シラー
Stellenbosch Syrah

20
ステレン
ボシュ

シラー 赤・フル

ピュアで美しいスタイル。細やかで洗練された渋み。シルキーでエレガ
ントなスタイル。★2018VT：ワインマグ97点。2019年ワインマグ年間
トップ25ワインの3位

5,600

18 限定品

ブーケンハーツ
クルーフ
Boekenhoutskl
oof

シラー
Syrah

16
スワート
ランド

シラーズ 赤・フル

南アフリカを代表するビッグブランドの「７つの椅子のラベル」のフラグ
シップ。しっかりとしたボディ、柔らかく滑らか、エレガントで長い余韻。飲
み頃はヴィンテージ+8年以上。★プラッター5星。 8,100

19
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

メルロ
Merlot

18
ステレン
ボシュ

メルロ 赤・フル

冷涼なヘルダーバーグでオーガニック＆ビオ農法。天然発酵＆熟成
26ヶ月。ソフト＆なめらかな味わい。★14VT：TA93点。ナショナルワ
インチャレンジ（南ア）ダブルプラチナ賞。

3,200

20
Organic

Biodynamic
ロングリッジ
Longridge

カベルネソーヴィニョン
Cabernet Sauvignon

19
ステレン
ボシュ

カベルネ
ソーヴィニョン

赤・ミ
ディアム

ステンレスタンクで天然発酵後、プレス。その後フレンチオークに移して
熟成22-24ヵ月。フレッシュで豊かな酸、ボディは中庸、優しくて心地
良い渋み。繊細でシルキーなタッチ、綺麗なスタイルのカベルネ。★
TA93点

3,200

21
Organic

Biodynamic
教育支援

ライナカ
Reyneke

コーナーストーン
Cornerstone

17
ステレン
ボシュ

カベルネソーヴィニョ
ン、カベルネフラン、
メルロ

赤・フル

オーガニック＆バイオダイナミック農法。天然発酵。フレンチオークで
18ヶ月熟成。濃縮した果実味としっかりした渋みと骨格。なめらかでエ
レガント。

4,000
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