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＜６＞ワイン法と覚えておきたい用語



１．ワイン法
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• Geographical Unit：州域。西ケープ、北ケープ州他3州。
• Region：地域。コースタルリージョン、ケープサウスコースト、

ブレードリヴァー・ヴァレー、オリファンツリバー、⑪⑫⑬クレインカルー。

• District：地区。②ステレンボシュ、⑲エルギン、他多数。
• Ward：小地区。⑤コンスタンシア他各地区の中に多数。

ワイン法の成立 1973年
原産地呼称制度 Wine of Origin（WO）

西ケープ州産地マップ



２．コースタル・リージョン（地区）：
①スワートランド、②ステレンボシュ、⑥トゥルバッハ、

⑦パール、 ⑧フランシュック、⑨ダーリン、⑩ウェリントン、

ケープタウン（小地区：⑤コンスタンシア）

西ケープ州産地マップ



３．ケープ・サウスコースト（地区）：
⑭オーバーバーグ、⑮ウォーカーベイ

（小地区：ヘメルアンアード・ヴァレイ、

アッパー・ヘメルアンアード、ヘメルアンアード・リッジ）

⑯スウェレンダム、⑰ケープ・アギュラス

⑱プリテンバーグベイ、⑲エルギン

西ケープ州産地マップ



４．ラベル表記
産地：100％
品種：85％以上
ヴィンテージ：85％以上



５．覚えておきたい用語＜1＞

①ピノタージュ：土着品種

ピノノワール +
サンソー（エルミタージュ）
1925年誕生
1961年発売（1959ＶＴ）

②ケープブレンド：

ピノタージュを３０～７０％
使用したブレンド

小地区：
シモンズバーグ-
ステレンボシュ



覚えておきたい用語＜2＞
• MCC：Methode Cap Classique
瓶内2次発酵
9か月以上熟成
のスパークリング

<スパークリングの残糖>
• Brut Nature: <3g/L
• Extra Brut: <6g
• Brut（辛口）: <12g
• Extra Dry: 12-17g
• Dry(Sec): 17-32g
• Semi-Sweet(Demi-Sec): 32-50g
• Sweet(Doux): >50g



• (Special)Late Harvest:遅摘み。
甘口ワイン：残糖20ｇ/L以上

• Ｎoble Late Harvest：貴腐ワイン。
甘口ワイン：残糖50ｇ/L以上

• Bush Vine：株仕立て
• Old Vine：樹齢35年以上
• Estate：自社畑
• Shiraz/Syrah：どちらも使用可
• Rustenberg, Hartenberg
（ステレンボシュ）：山

• Boekenhoutskloof（ﾌﾗﾝｼｭｯｸ：右写真）
Boschkloof（ステレンボシュ）：谷

覚えておきたい用語＜3＞

＝冷涼？

＝冷涼？



株式会社マスダ
southafricawine.jp

#ilovesawine_japan

「南アフリカワインの魅力」
@miyakeafrica

Thank you!

＜参考文献/資料＞
Wines of South Africa

「南アフリカワインのすべて」田辺由美著

「飲む人も作る人も幸せに」



本日のおすすめワイン
カノンコップ・カデット・ケープブレンド ¥2,450
kanonkop Kadette Cape Blend 

●生産者：超名門、大御所ワイナリー
●産地（WO）：ｽﾃﾚﾝﾎﾞｼｭ 樹齢5-30年
●世界一の醸造家3回受賞：アブリー
●品種：ピノタージュ、CS、メルロ、CF
●製法：コンピューターで選果。

2時間おきにパンチダウン。中古のフレンチオークで12-14ヶ月熟成。
●風味：レッドベリー、ブラックベリー、ダークチョコレート、モカ等
●味わい：ミディアム～フルボディ。酸、リッチな果実味、
心地良い渋み、しっかりボディ、なめらかなテイスト。
●料理：ボロネーゼ、ハンバーグ、焼肉など。

世界で最も賞賛されているワインブランド 32/50位
Drinks International Magazine （南アフリカで1位）

ｼｭｳﾞｧﾙﾌﾞﾗﾝ38位
ペトリュス40位
オーパスワン49位

https://drinksint.com/news/fullstory.php/aid/8776/Catena_Zapata_tops_The_World_s_Most_Admired_Wine_Brands_2020.html
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