
㈱マスダ　06-6882-1070
masuda-jp.com

㈱マスダの南アフリカワインリスト
税別

メモ 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売 備考 メモ

1 新VT
グレネリー
Glenelly

グラスコレクション・
シャルドネ
Glass Collection Chardonnay

17
ステレン
ボシュ

シャルドネ
白辛口

SC
6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。天然発
酵。しっかりした酸味、キメ細かく濃縮した果実味、上品で綺麗な味。

1,800

2
グレネリー
Glenelly

エステート・リザーブ・
シャルドネ
Estate Reserve Chardonnay

15
ステレン
ボシュ

シャルドネ 白辛口 6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。100％フレ
ンチオークで天然発酵＆10ヶ月熟成。★デカンター95点。

2,500

3
グレネリー
Glenelly

グラスコレクション・シラー
Glass Collection Syrah

15
ステレン
ボシュ

シラーズ
赤・フル

SC
6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。天然発
酵。繊細、綺麗でエレガント。★2015デカンター金賞。ＷＡ90点。

1,800

4
グレネリー
Glenelly

グラスコレクション・メルロ
Glass Collection Merlot

15
ステレン
ボシュ

メルロ
赤・フル

SC
6

程良い酸味を持ち果実味、ボディ、オークの風味のバランスが良い。な
めらかで綺麗なメルロ。天然発酵後、フレンチオークで10ケ月熟成。ク
ラシックでエレガントなスタイル。★TS91点。

1,800

6
グレネリー
Glenelly

グラスコレクション・
カベルネフラン
Glass Collection Cabernet F.

15
ステレン
ボシュ

カベルネフラン
赤・フル

SC
6

豊かな酸、キメ細やかでなめらかな味わい。果実味、ボディ、オークの
風味のバランスが良い。天然発酵後、フレンチオークで12ケ月熟成。エ
レガントなスタイル。★サクラアワード金賞。

1,800

5
グレネリー
Glenelly

グラスコレクション・
カベルネソーヴィニョン
Glass Collection Cabernet S.

14
ステレン
ボシュ

カベルネ
ソーヴィニョン

赤・フル
SC

6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。天然発
酵。綺麗でエレガントなスタイル。★リアルワインガイド旨安賞。

1,800

7
グレネリー
Glenelly

エステート・リザーブ・レッド
Estate Reserve Red

10
ステレン
ボシュ

シラーズ、カベルネ
S、メルロ、プチベルド

赤・フル 6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。天然発
酵。豊かな酸味と濃厚で凝縮した果実味。エレガント。★09ＶＴ：
WA92点。

2,500

8
グレネリー
Glenelly

レディメイ
Lady May

11
ステレン
ボシュ

カベルネS、メルロ、
プチベルド

赤・フル 6

フランス・ボルドー・ポイヤック2級のシャトー・ピション・ロングヴィル・コン
テス・ド・ラランドの元オーナーが南アフリカで手がけたワイン。天然発
酵。濃厚でしっかりしたボディ。エレガント。★WA92点。

5,000

9
NEW。8月頃
18VTで入荷予
定

カノンコップ
Kanonkop

カデット・ピノタージュ・ロゼ
Kadette Pinotage Rose

17
ステレン
ボシュ

ピノタージュ
ロゼ
辛口
SC

6

しっかりした骨格を持つフルボディ・スタイルで、酸と果実味のバランス
が良いロゼ。シーフード、サラダ、キッシュ、卵料理、アジア系、スパイス
料理など幅広い料理に合う。

1,850
予約
受付中

10
カノンコップ
Kanonkop

カデット・ピノタージュ
Kadette Pinotage

16
ステレン
ボシュ

ピノタージュ 赤・フル 6

樹齢5-20年。収穫量45.5ｈL。フレンチオークの2-3年目の樽で14ヶ
月熟成。熟成ポテンシャル：ヴィンテージ+6-8年。なめらかで心地良い
酸味、細やかで上品な渋み。★2016プラッター4星。

2,600

11
カノンコップ
Kanonkop

カデット・ケープブレンド
Kadette Cape Blend

15
ステレン
ボシュ

ピノタージュ、カベル
ネS、メルロ、カベル
ネF

赤・フル 6

樹齢5-30年。フレンチオークの2-3年目の樽で12-14ヶ月熟成。熟成
ポテンシャル：ヴィンテージ+7-8年。なめらかで心地良い酸味、凝縮し
た果実味、程良くしっかりしたボディ。

2,300

12 新VT
カノンコップ
Kanonkop

ピノタージュ
Pinotage

15
ステレン
ボシュ

ピノタージュ 赤・フル 6

樹齢最高は62年のブッシュヴァイン。収穫量32.5ｈL。発酵後、225Lの
フレンチオークで16ヶ月熟成（新樽75％）。飲み頃：2017-2027年。
★プラッター4.5星。IWSCでピノタージュ世界一5回受賞。

5,200

20180409＠八芳園

カノンコップ（ステレンボシュ地区）：ティム・アトキン南アフリカワイン格付け1級。醸造家アブリー・ビスラールは、世界最優秀醸造家3回受賞。注目アイテム：上位クラスのピノタージュ、ポールサウアー。

※略語：SC：スクリューキャップ。WA：ワインアドヴォケート（パーカーポイント）。TA：ティムアトキン・ポイント。プラッター：南アフリカのワイン評価本の権威。5点満点評価。ＮＥＷ：入荷から６ヶ月以内の商品。　

グレネリー（ステレンボシュ地区）：天然発酵。不干渉主義。ティム・アトキン南アフリカワイン格付け2級。注目アイテム：レディメイ・エステートリザーブ・シリーズ
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メモ 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売 備考 メモ

※略語：SC：スクリューキャップ。WA：ワインアドヴォケート（パーカーポイント）。TA：ティムアトキン・ポイント。プラッター：南アフリカのワイン評価本の権威。5点満点評価。ＮＥＷ：入荷から６ヶ月以内の商品。　

13
カノンコップ
Kanonkop

カベルネソーヴィニョン
Cabernet Sauvignon

12
ステレン
ボシュ

カベルネ
ソーヴィニョン

赤・フル 6

樹齢24年。収穫量4.5トン/ha＝29ｈL。発酵後、225Lのフレンチオーク
で24ヶ月熟成（新樽50％）。熟成ポテンシャル：ヴィンテージ+20年以
上。★2016プラッター4.5星。

5,500

14
カノンコップ
Kanonkop

ポールサウアー
Paul Sauer

14
ステレン
ボシュ

カベルネS,カベルネ
F、メルロ

赤・フル 6

収穫量27.5ｈL。発酵後、225Lのフレンチオークで24ヶ月熟成（新樽
100％）。飲み頃2020-2030年。★2016プラッター4.5星。IWSCボル
ドー赤ブレンド部門で世界一4回受賞。

6,500

15 参考出品
ハーテン
バーグ
Hartenberg

シャルドネ
Chardonnay

16
ステレン
ボシュ

シャルドネ 白辛口 6

レモン、ライム、桃などの風味。なめらか、リッチ、ほんのりとクリーミー。
フレンチオークで発酵、11ヶ月熟成（新樽36％）。★2015VT：WA91
点。

2,400
商品希望
の方はご連
絡下さい。

16 参考出品
ハーテン
バーグ
Hartenberg

エレノア・シャルドネ
The Eleanor Chardonnay

15
ステレン
ボシュ

シャルドネ 白辛口 6

熟した桃、ナッツやヴァニラなどの風味。凝縮した果実味で厚みのある
ボディ。複雑でなめらか、リッチ、ほんのりとクリーミー。フレンチオークで
発酵、12ヶ月熟成（新樽50％）。★WA90点。14VT：TA93点。

5,500
商品希望
の方はご連
絡下さい。

17 新VT
ハーテン
バーグ
Hartenberg

カベルネ・シラーズ
Cabernet Sauvignon Shiraz

15
ステレン
ボシュ

カベルネソーヴィニョ
ン、シラーズ、マル
ベック、Pヴェルド

赤・フル 6

3年目と4年目のフレンチオークで16ヶ月熟成。ジューシーでなめらか、
シルキーなフィニッシュ。★2006年１月号のデカンター・マガジンで南
アのベスト・バリュー選出。2017サクラアワード・ダブルゴールド。

2,100

18 参考出品
ハーテン
バーグ
Hartenberg

シラーズ
Shiraz

15
ステレン
ボシュ

シラーズ 赤・フル 6

柔らかな酸味、細やかな渋み、なめらかでシルキーな味わい。20％の
ジュース（ほぼフリーランジュース）のみを使用。フレンチオークで18か
月熟成。★13ＶＴ：ＩＷＳＣ金賞。

3,600
商品希望
の方はご連
絡下さい。

19 新VT
ハーテン
バーグ
Hartenberg

メルロ
Merlot

15
ステレン
ボシュ

メルロ 赤・フル 6

柔らかな酸味、程よく心地良い渋み。なめらかでシルキーな味わい。ク
ラシックなスタイル。★2015デカンター銅賞。09VT：パーカー91点。
05VT：IWSCで世界ベスト・メルロ（世界一）受賞。

3,600

20
ハーテン
バーグ
Hartenberg

カベルネソーヴィニヨン
Cabernet Sauvignon

14
ステレン
ボシュ

カベルネ
ソーヴィニョン

赤・フル 6

柔らかな酸味でなめらか、シルキーな味わい。全体に綺麗にまとまって
いる。細やかな渋みでエレガント。★2012ＶＴ：2015デカンター銅賞。
10VT：2014デカンター・ボルドー品種部門で世界一受賞。

3,600

21
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

ウォーターク
ルーフ

ＭＣＣピノノワール・ロゼ NV
ウェスタン
ケープ

ピノノワール
泡ロゼ
辛口

6

エルギン地区のオーガニック・ブドウを主に使用。古樽で天然発酵、9ヶ
月熟成。その後、瓶内2次発酵で11ヶ月熟成。綺麗で細やかな泡。
スッキリとエレガントでドライなフィニッシュ。

3,900
予約
受付中

22
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

ライナカ オーガニック・ホワイト 17
ステレン
ボシュ

ソーヴィニョンブラ
ン、セミヨン

白辛口
SC

6

西ケープ州のオーガニック・ブドウを購入。除梗後、２時間のスキンコン
タクト後、フリーラン（一番搾り）ジュースのみ使用してステンレスタンクで
発酵、熟成５ヶ月。フレッシュ、なめらか、青リンゴやアスパラガスの風
味。

2,200
予約
受付中

23
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

キャサリン・
マーシャル

ソーヴィニョンブラン 16 エルギン ソーヴィニョンブラン
白辛口

SC
6

TA南アフリカワイン格付３級。ステンレスタンクで発酵、熟成5ヶ月。5％
のみ樽発酵した物をブレンド。ライム、ピンクグレープフルーツなどの柑
橘系。フレッシュでエレガントなスタイル。★プラッター4.5星。

2,200
予約
受付中

24
2018サクラ
アワード受賞

バデンホースト
AA
Badenhorst

セカチュア・シュナンブラン
Secateurs Chenin Blanc

17
スワート
ランド

シュナンブラン
白辛口

SC
6

ＴＡ南アフリカワイン格付1級。ビオワイン。樹齢50年以上の古木ブッ
シュヴァイン（株仕立て）のブドウを使用。中古樽で熟成。豊かな酸味、
フレッシュでフルーティ、なめらかな味わい。★サクラアワード金賞。

1,850

ハ－テンバーグ（ステレンボシュ地区）：ティム・アトキン南アフリカワイン格付け2級。ワールドクラスのシラーズのスペシャリスト。注目アイテム：シラーズ他、赤ワイン。

新商品他
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メモ 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売 備考 メモ

※略語：SC：スクリューキャップ。WA：ワインアドヴォケート（パーカーポイント）。TA：ティムアトキン・ポイント。プラッター：南アフリカのワイン評価本の権威。5点満点評価。ＮＥＷ：入荷から６ヶ月以内の商品。　

25
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

デイビット＆
ナディア

トポグラフィ・
シュナンブラン

17
スワート
ランド

シュナンブラン 白辛口 6

オーガニック＆ビオロジカル生産者（全ての畑ではない）。ＴＡ南アフリカ
ワイン格付1級。全房＆古いフレンチオークで天然発酵、9ヶ月熟成。
10%のみステンレスタンクの物をブレンド。ドライで綺麗、旨みあり。

2,200
予約
受付中

26
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

ラーツ オリジナル・シュナンブラン 17 コースタル シュナンブラン
白辛口

SC
6

TA南アフリカワイン格付2級。平均樹齢35年。ステンレスタンクで発酵、
熟成6ヶ月。フレッシュ＆フルーティ、濃縮した果実味と厚みのあるボ
ディ。柑橘系＆トロピカルな風味。★16VT：プラッター5星。

2,800
予約
受付中

27 新VT ベリンガム
バーナード・
オールドヴァイン・
シュナンブラン

16 コースタル シュナンブラン
白辛口

SC
6

フラグシップ。樹齢４5年のブッシュヴァインブドウを使用。収穫量4-5ト
ン/ha。フレンチオークで１２ヶ月熟成（新樽50％、２年目樽50％）。柔
らかな酸味、ややクリーミーな味。★プラッター5星。

3,500

28
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

ロングリッジ オーガニック・シャルドネ 16
ステレンボ
シュ

シャルドネ 白辛口 6

TA南アフリカワイン格付３級。ステレンボシュ地区南側の冷涼地でオー
ガニック＆バイオダイナミック農法で生産。フレンチオークで天然発酵
＆熟成12ヶ月。フレッシュな柑橘系の味わい。★15VT：TA93点。

2,600
予約
受付中

29 アタラクシア シャルドネ 16
ヘメル・アン・
アード

シャルドネ 白辛口 6

テロワール主義、不干渉主義。才能豊かな醸造家ケヴィンのワイン。★
デカンター96点で南ア・シャルドネ１位評価。13ＶＴ：2015年デカン
ター誌で、ブルゴーニュ以外の世界のベスト・シャルドネに選出。

4,500

30
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

キャサリン・
マーシャル

リースリング 16 エルギン リースリング
白やや
辛口ＳＣ

6

TA南アフリカワイン格付３級。ステンレスタンクで発酵、熟成6ヶ月。フ
レッシュなライム、リンゴ、白い花の香り。綺麗でしっかりした酸味、ほん
のりスパイスの風味。ドイツ・モーゼル・スタイル。★プラッター4.5星。
TA91点。

2,100
予約
受付中

31 新VT キアモント フルーフォンテイン 16
ステレン
ボシュ

ソーヴィニョンブラン
白極甘
口

6

ハンガリーオークで天然発酵後、そのまま18ヶ月熟成。限定生産2400
本。バランスの良い甘口ワイン。★2014VT：パーカー94点。
2013VT：英国航空ファーストクラス採用。

3,800

32
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

Ｂヴィントナーズ ブラックビーム・ピノノワール 16
ウォーカー
ベイ

ピノノワール
赤・ミ
ディ

6

標高350ｍ、海に近い冷涼な畑のブドウを使用。細やかな渋み、綺麗で
エレガント、ドライなフィニッシュ。ブルゴーニュ・スタイルのピノノワール。
★2015VT：WS93点。

4,100

33
キャサリン・
マーシャル

ピノノワール・クレイソイルズ 13 エルギン ピノノワール 赤・フル 6

樹齢7-11年。収穫量4-6トン/ha。フレンチオークで9-12カ月熟成。最
高品質の樽のみブレンド。★プラッター4星。ティム・アトキン91点。 5,200

34 アタラクシア ピノノワール 15
ヘメル・アン・
アード

ピノノワール 赤・フル 6

テロワール主義、不干渉主義。才能豊かな醸造家ケヴィンのワイン。優
美で官能的、スタイリッシュでエレガントな、南アフリカを代表する秀逸な
ピノノワール。フレンチオークで11ヶ月熟成（新樽21％）。

5,500

35
バデンホースト
AA
Badenhorst

セカチュア・レッド
Secateurs Red

15
スワート
ランド

シラーズ、グルナッ
シュ、サンソー他

赤・ミ
ディＳＣ

6

ティム・アトキン評、南アフリカ1級生産者。ビオワイン。樹齢50年以上の
古木ブッシュヴァイン（株仕立て）のブドウを使用。中古樽で熟成。しっ
かりとした酸味、綺麗でなめらかな口あたり。★ＷＡ90点。

2,100

36 新VT アタラクシア セレニティ 16
ヘメル・アン・
アード

ピノタージュ、ピノノ
ワール、サンソー

赤・フル 6

テロワール主義、不干渉主義。才能豊かな醸造家ケヴィンのワイン。美
しく、エレガントなワイン。南アフリカワイン業界初の親子ブレンド。 3,500

37
ＮＥＷ。
6-7月入荷予定

キアモント エステートリザーブ 12
ステレン
ボシュ

メルロ、カベルネS、
カベルネF、Pヴェル
ド、マルベック他

赤・フル 6

TA南アフリカワイン格付１級。同社のフラグシップ。標高250-400ｍの
高地冷涼気候。発酵後、フレンチオークで22ヶ月熟成。しっかりした渋
み、なめらか、綺麗、エレガント。★ジャンシスR17/20点。TA91点。

4,500
予約
受付中

★その他のイベント：
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㈱マスダ　06-6882-1070
masuda-jp.com

メモ 生産者 商品名 V 産地（WO) 主要品種 タイプ 入 コメント/ポイント/授賞情報など 小売 備考 メモ

※略語：SC：スクリューキャップ。WA：ワインアドヴォケート（パーカーポイント）。TA：ティムアトキン・ポイント。プラッター：南アフリカのワイン評価本の権威。5点満点評価。ＮＥＷ：入荷から６ヶ月以内の商品。　

①4/11-17：世界の酒フェス出展＠大丸東京店11階
②4/11-13、10-19時：ロングリッジ社（オーガニック＆ビオワイン生産者）出展＠ワイン＆グルメ（東京ビッグサイト東３ホール、3G127番ブース。ワイン業界関係者対象）
③4/18、15-20時：南アフリカワイン試飲販売＠ダイブトゥワイン（外苑前。参加費500円）
④5/17、10-17時：ワイン東京＠東京流通センター第一展示場Dホール。ワイン業界関係者対象。
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